SECRETARIA DE ECONOMIA

RESPUESTAS a los comentarios recibidos durante la consulta publica del Proyecto de Norma Oficial
Mexicana PROY-NOM-155-SCFI-2001, L eche, formula lactea y producto lacteo combinado, denominaciones,
especificaciones fisicoquimicas, informacion comer cial y métodos de prueba.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria de

Economia.

RESPUESTAS A LOS COMENTARIOS RECIBIDOS DURANTE LA CONSULTA PUBLICA DEL PROYECTO DE NORMA

OFICIAL MEXICANA PROY-NOM-155-SCFI2001, “LECHE, FORMULA LACTEA Y PRODUCTO LACTEO COMBINADO,
DENOMINACIONES, ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS, INFORMACION COMERCIAL Y METODOS DE PRUEBA.

PROMOVENTE

RESPUESTA

CANILEC-CANACINTRA

Fecha de recepcion: 2002.05.29
Propone modificar € titulo del proyecto de
NOM como sigue:

Proyecto de Norma Oficid Mexicana
Leches, formulalacteay dimento lacteo
infantil- Denominaci on, especificaciones
fisgcoguimicas, informacion comercid y
métodos de prueba.

Sugieren modificar @ término “producto
l&cteo infantil” por @ de“Alimento lacteo
infantil”, en todo € documento.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que como aimento
lacteo infantil también sele puede llamar a
los quesos, yogurt, etc., por 1o que no seria
Util su aplicacion, ademés se trata de dos
conceptos diferentes, es decir, @ adimento
I&cteo infantil va enfocado a un sector muy
especifico de lapoblacién, mientras que d
producto l&cteo combinado esde un
consumo generdizado en lapoblacion,
razon

por lacud este Ultimo satisface plenamente
los requerimientos del campo de gplicacion
delaNOM.

No obstante lo anterior, € grupo de trabgo
manifestd que e adoptar la denominacion
comercia del “Producto lécteo
combinado”, fue un acuerdo que se tomo
entre los representantes de ANGLAC,
CANACINTRA, CONIPAL, la Secretaria
de Salud y la Secretaria de Economia. En
dicha reunion también estuvo presente
CANILEC.

Propone modificar d titulo de laNOM-116-
SSA1-1994, como sigue:
NOM-116-SSA1-1994, “Bienesy sarvicios.
Determinacion de humedad en dimentos

por tratamiento térmico. Método por arena
ogasd’, publicadaen € Diario Oficial de
la Federaciond 10 de agosto de 1995.

El grupo detrabgjo andiz6 € comentario y
decidio aceptarlo sustituyendo dd titulo de

laNOM lapaabra*“grasa’ por lade “gasa’.

Propone adicionar las sguientes
definiciones:

Aceitey grasacomestible.

Esd producto obtenido a partir de las
plantas permitidas para aceites vegetaes
comestibles o de especies animales, gptos
para consumo humano, que hayasido
sometido aextraccion y, en su caso,

El grupo de trabgjo analiz6 la propuesta de
redaccién y acordd aceptarlaen parte,
quedando la redaccion como sigue:
“Acdtey grasavegetd.

Es e producto obtenido a partir de las
plantas permitidas para aceites vegetales
comestibles, aptos para consumo humano,




refinacion, lavado, deodorizado, blanqueo,
ivernacion o desencerado, winterizacion,
entre otros procesos.

Caseina

Esd producto obtenido de la coagulacion
de las proteinas de la leche descremada,
pasteurizada, por la accidn de agentes
coagulantes de laleche, ya seen de origen
biologico (encimas'y cultivos de bacteria
I&cticas) o quimicos ( &cidos); lacugada asi
obtenida es sometida a los procesos de
lavado con agua potable, pasteurizaciony
deshidratacion.

Caseinato.

Al producto obtenido por solubilizacion de
la caserna rehidratada o fresca, por la
accion de agentes neutrdizantes, sometida a
pasteurizacion, deshidratacion o no.

Grasa Butirica

Eslagrasa que se obtiene de laleche, que
Se caracteriza por tener un ato contenido de
&cidos grasos saturados.

Lactosa

Azlcar propiade laleche.

L actosuero.

Es e subproducto liquido obtenido de la
fabricacion de queso y mantequilla,
sometido a pasteurizacion y que puede 0 no
ser deshidratado.

Lechecruda

Esla secrecidn de las gléndulas mamarias
de los mamiferos obtenida del ordefio
manua 0 mecanico, Sncaogroy sn
substraccion aguna de sus componentes
naturales, y debera cumplir con las
especificaciones descritas en la tabla 2.
Sdlidos lacteos.

Son los componentes propios de laleche
como: proteinas, caseing, lactolbuminas,
lactosa, grasa, sales mineraes, entre otros.

que hayasido sometido aextracciony, en
Su caso, refinacion, lavado, deodorizado,
blanqueo, hibernacion o desencerado,
winterizacion, entre otros procesos.”

En ese sentido, la definicion acordada para
“Acdtey grasa comestible’ no permite que
dicho producto sea obtenido de especies
animales aptos parael consumo humano, en
virtud de que laleche debe tener
Unicamente grasa butirica o bien grasa

veped.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
decidio aceptar |a redaccion sugerida,
redizando dgunos gustes alamisma

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
decidio aceptar |a redaccion sugerida,
reglizando dgunos gugtes alamisma

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidi6 aceptar la redaccion sugerida,
redizando dgunos gustes alamisma

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio6 aceptar la redaccién sugerida.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
decidi6 aceptar la redaccion sugerida.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que las
especificaciones de la“Leche cruda’ no
formaran parte de etaNorma Oficia
Mexicana, por lo tanto se trata de un
concepto que no se empleaen d texto dela
NOM.

Propone modificar la definicion de
“Adulteracion”, como sigue:

4.2 Adulteracion.

4.2.1 El producto que su naturaleza o
composicion no corresponda a agquéllas con

El grupo de trabé(ajjo analiz6 la propuesta de
redaccion y decidié aceptarlaen parte,
guedando la redaccién como sigue:




Ias que se denomine, etiquete, anuncie o
suminigre, asi como aquellas que cubran
précticas de calidad sanitariainadecuadas.

“4.3 Adulteracion
Cuando la naturadeza o composicion de la
leche, férmulalécteay producto lacteo
combinado, no correspondaa aquéllas con
las que se denomine, etiquete, anuncie,
suministre o cuando no correspondaalas
a_)e_cifi caciones establecidas en esta Norma
icid Mexicana, 0
Cuando leche, formulaléacteay producto
l&cteo combinado, hayan sido objeto de
tratamiento que dismule su dteracion o
encubran defectos en su proceso o en la
cdidad sanitaria de las materias primas
utilizades”

Asmismo, sugiere modificar ladefinicion
de dmacenamiento como sgue:

4.6 Almacenamiento.

Accién de guardar, reunir en una bodega,
locd, slo o stio especifico los dimentos
para su conservacion, custodia, suministro
futuro procesamiento o venta.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuesta de
redaccion y decidio aceptarla, gustando €
concepto de “aimentos’ alaleche, formula
l&cteay producto Iacteo combinado”.

Enlo que s refiere ala definicion de
ateracion, propone modificarla como sigue:
4.7 Alteracion.

Alimento que por efecto de cuaquier causa
presente modificaciones en su composicion
donde se convierta en nociva paralasaud.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normalizacion,
decidio no aceptarla, toda vez que se trata
de un concepto que no se empleaen € texto
delaNOM, razoén por la cua acordd
eiminarladd documentofind.

Propone modificar laredaccion dela
definicion de “ Concentracion”, como sigue:
4.10 Concentracion.

Es d proceso por € que seincrementala
cantidad de sblidos, disminuyendo ladd
agua en los dimentos manteniendo una
cierta cantidad de humedad por € proceso
de evaporacion, 6smosisinversa,
ultrafiltracion, adicion de sdlidos lacteos u
Otros procesos.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccio n'y decidio aceptarla en parte
quedando la redaccion como sigue:

4.14 Concentracion.

Proceso por @ que se disminuye la cantidad
de aguade laleche, formulalécteay
producto I&cteo combinado, manteniendo
una cierta cantidad de humedad por €
proceso de evaporacion, 6smosisinversa,
ultrafiltracion, adicion de sdlidos lacteos u
Otros procesos.

Sugiere modificar laredaccion dd inciso
4.12 “Denominacion”, como sigue;
4.12 Denominacion.

Nombre asignado alos productos con €
cua sediginguen en € mercado de acuerdo
asus caracteristicas y procesos, mismo que
pueden mencionarse.

El grupo de trabajo andiz6 la propuesta de
modificacion y decidio aceptarla en parte,
quedando la redaccion como sigue:

4.21 Denominacion.

Nombre asignado alaleche, formulaléctea
y producto l&cteo combinado, a partir del




proceso d que son sometidosy a sus
especificaciones fiscoquimicas (ver
definicion de proceso).

De mismo modo, propone la modificacion
del inciso 4.13 “Deshidratacion”, como
sgue

4.13 Deshidratacion.

Método de conservacion de los aimentos,
gue consiste en reducir su contenido de
agua hasta un limite maximo de 4%.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y decidio aceptarla, sustituyendo
el concepto de “dimentos’ por € de
“Leche, formula lacteay producto lacteo
combinado”.

Asmismo, sugiere, modificar ladefinicion

de estandarizacion, como sigue:

4.14 Egtandarizacion.

Proceso por € cud se gustad contenido de
grasa, proteinay solidos propios de los
dimentosd nive correspondiente de
acuerdo con su denominacion.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuesta de
redaccion y decidi6 aceptarla, sustituyendo
el concepto de “dimentos’ por € de
“Leche, formulalécteay producto lacteo
combinado”.

En lo referente ala definicion de
“Evaporacion”, propone su modificacion
Ccomo sigue:

4.15 Evaporacion.

Proceso térmico por d cud sedimina
gradudmente agua de laleche en formade
vapor, obteniendo un producto concentrado.
Dicho proceso puede ir acompafiado de la
aplicacion de vacio.

Bl grupo de trabgjo andizd la propuestay
decidio aceptarla.

En cuanto a concepto de “Filtracion”,
propone modificar la redaccion como sigue:

4.16 Filtracion.

Proceso por e cua se separan delos
aimentos, las particulas macroscopicas
genasd producto.

Deigua manera, propone lamodificacion
de laredaccion de la definicion de
“Homogeneizacion”, como sigue:

4.17 Homogeneizacion.

Serefiere d méodo para estabilizar la
emulsion, d provocar unaruptura de los
glébulos grandes

de grasa, paraformar un mayor nimero de
ellos de menor tamafio; esto selogra
forzandola a pasar

através de un pequefio orificio auna
presion de

4,9 Mpaa 29,4 MPa (50 kgf/cn? a 300
kgf/cnf).

El grupo de trabajo decidi6 aceptar la
propuesta.

El grupo de trabgjo andiz0 la propuesta de
redaccion y decidio aceptarla, iminando la
Ultima parte del texto propuesto, para
quedar como sigue:

4.36 Homogeneizacion.

Serefiere d método para estabilizar la
emulsién, d provocar una ruptura de los
glébulos grandes

de grasa, paraformar un mayor nimero de
ellos de menor tamafio.

Propone modificar la redaccion del
concepto “Leche para consumo humano”,




Como Sigue:
4.20 Leche para consumo humano.

Es laleche que debe ser sometida a
tratamientos térmicos 0 medios, que
garanticen lainocuidad del producto; y
ademés puede ser sometida a operaciones
tales como: darificacion, homogene zacion,
estandarizacidn u otras, semprey cuando
no contaminen & producto y cumpla con las
especificaciones de su denominacion.

El grupo detrabgjo analizo la propuestay
decidi6 aceptarla

Propone modificar laredaccion dela
definicion de “Ordefio”, como sigue:
4.23 Ordefio.

Extraccion manua o mecanicade laleche,
contenida en las gléandulas mamarias.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuesta de
redaccion y decidio aceptarla, adicionando
d find

de lamisma que se trata de las glandulas
mamarias de lavaca

Deigua manera, propone modificar la
redaccion de la definicion del concepto
“Ultrafiltracion”, como sigue:

4.28 Ultrafiltracion.

Proceso de concentracion del liquido que se
llevaa cabo por unamembranade 1
nandmetro a 200 nandémetros de porosidad,
por 1o que solo quedan retenidas las
moléculas de dto peso molecular, selogra
con presiones de 68,6 kPa a 686 kPa

(0,7 kgf/en? a7 kgffem?).

El grupo de trabgjo andizd la propuestay,
con fundamento en los articulos 64 de la
Ley Federa sobre Metrologiay
Normalizacién y 33 de su Reglamento,
acordd no aceptarla, en virtud de que los
sectoresinvolucrados decidieron gustar la
redaccion de la definicion que apareceen
proyecto de NOM, quedando como sigue:
4.65 Ultrafiltracion.

Proceso de concentracion semejante ala
6smosisinversa, pero que sellevaa cabo
por una membrana de 1 nandmetro a 200
nanOdmetros de porosidad, por 1o que sdlo
guedan retenidas | as moléculas de dto peso
molecular.

Sugiere modificar laexpreson delas
sguientes abreviaturas.
5SIMBOLOSY ABREVIATURAS
Cuando en este Proyecto de Norma Oficia
Mexicana se hagareferenciaalos
siguientes Simbolos'y abreviaturas se
entiende por:
Sudituir min. por minimo.

min.  Minimo
Sudtituir max. por maximo.

m&. Maimo

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestary,
con fundamento en los articulos 64 de la
Ley Federa sobre Metrologiay
Normalizacién y 33 de su Reglamento,
acordd no aceptarla, ya que laabreviacion
de lapaabra minimo es min. y de maximo
€S max., en decir, con acento y punto.

Propone modificar [a redaccion del inciso




6.2 como Sgue

6.2 Denominacion comercid.

L as denominaciones comerciales se
denominan conforme ala descripcion de la
tabla Sguiente:

El grupo de trabgjo analiz6 la propuesta de
redaccion y decidi6 aceptarla gjustandola
como sigue:

6.1.1 Lasleches se denominan
comercidmente conforme aladescripcion
delatablal.

Propone modificar laredaccion dd inciso
7.1 “Leches pasteurizadas y
ultrapasteurizadas’, como sgue:

7.1 Los productos objeto de esta norma
deben cumplir con lasdisposicionesy
requisitos establecidos en las normas
oficiales mexicanas vigentes (ver capitulo

3, Referencias); asi como las
especificaciones que seindican en las tablas
correspondientes de este ordenamiento.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
decidio aceptarlaredizando un guste ala
redaccion propuesta, para quedar como
sgue

7.% L eches pasteurizadas, ultrapasteurizadas
y microfiltrada ultra

Estas deben cumplir con las
especificaciones contempladas en latabla b
de la presente Norma Oficid Mexicana

Sugiere adicionar losincisos 7.2, 7.3, 7.3.1
y 7.3.2, con la siguiente redaccion:

7.2 Para elaborar los productos objeto de
estanorma, se debe partir de leche cruda
como meateria prima que cumpla con las
especificaciones de latabla 2.

7.3 Laleche cruda que se emplee como
materia prima debe ser sometidaalo
sguiente:

7.3.1 Debefiltrarsey darificarse.

El grupo de trabajo analiz6 la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que la
leche cruda fue sustraida del texto dela
NOM definitiva, en virtud de que no es
meateriadel objetivo ni del campo de
aplicacion de [aNOM en cuestion, razén
por lacud no se dispone de
especificaciones concretas para ese
producto.

Adiciondmente, sugiere que latabla B.1
“Leche crudd’, dd gpéndice informativo
del proyecto de NOM forme parte de las
tablas de especificaciones, es decir, que se
heaga obligatorio su cumplimiento.

El grupo de trabgo analiz6 la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federd sobre Metrologiay
Normalizaciony 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que la
tablaB.1 fue sustraidadelaNOM
definitiva

Propone modificar e ndmero y titulo dela
tabla 2, para quedar como:

TABLA 3: Especificaciones de leches
pasteurizadas y ultrapasteurizadas no
saborizadas.

El grupo de trabgjo andlizo |la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normdizaciony 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que €
concepto més usado en € mercado es
“|leche con sabor” y no “leche saborizada’,
razon por lacua d titulo delatabla 8 del
documento fina quedd como:

TABLA 8: Leche pasteurizada,
ultrgpasteurizada, microfiltradaultray
rehidratada con sabor.

Delatabla 7 dd proyecto de NOM “Leche

rehidratada, reconstituiday dedactosada,
ropone eliminar los limites méximos de la
actosa, es decir, dgar laespecificacion

Unicamente con € valor de

43 minimo.

El grupo de trabgo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delalL ey Federd sobre Metrologiay
Normdizaciény 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que se
consideraimportante controlar laadicion




de lactosueros, razon por lacud la
g/specificacién se establecié de 43 g/L a50
L.

Sugiere modificar Tanota que Se encuentra
d piedelatabla 2 del proyecto de NOM,
con la siguiente redaccion:

El contenido de grasa sefidado en la
especificacion de cadatipo de leche debe
tener unatoleranciade

+1 g/L. Y deberacorresponder d perfil de
grasa declarada.

El grupo de trabgjo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federd sobre Metrologiay
Normalizacion y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que la
tolerancia que ahi se establece es
contradictoria parala gplicacion de la
NOM. En ese sentido, € grupo de trabgjo
decidi6 diminar dicha notay no permitir
mayores tolerancias alos parametros
establecidos.

De igud manera, propone modificar &

titulo y nimero de latabla 3 del proyecto de
NOM, paraquedar como sgue:

Tabla 6: Leches pasteurizada,
ultrapasteurizaday rehidratada, saborizada

El grupo de trabgjo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normalizaciony 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que s2
considerd necesario reordenar la
numeracion de lastablas, y establecer una
clasficacion paralos diferentes tipos de
Iec?e Asdi, latabla6 quedd con & siguiente
titulo:

“Tabla 6: Especificaciones de leche
evaporada, condensada azucarada, en polvo
0 deshidratada y concentrada’.

De dichatabla, sugiere modificar & nombre
de lagrasabutiricag/L aquediga
Unicamente“Grasag/L”, modificando e
orden ddl intervalo de la especificacion, es
deci, en lugar de 28.6

propone 6-28.

ET grupo de trabg o andizo Ta propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normaizacion y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que se
considerd estrictamente necesario
establecer  nombre de lagrasa, ya que es
una condicion primordia & quelagrasasea
“butirica’, paraque € producto sea
considerado Leche.

Delatabla 3 del proyecto de NOM,
|oropone modificar € valor de |acaseing, en
ugar de 17,85 sugiere 17,8 min.

El grupo de trabg o analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normdizaciony 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que €
valor 17,85 es més exacto.

Sugiere adicionar enlatabla3la
especificacion delalactosag/L y propone
como especificacion 10 max.

El grupo de trabgjo andlizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federd sobre Metrologiay
Normalizaciony 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que
consder0 irrdlevante esa especificacion
paralaleche pasteurizada, ultrapasteurizada
y rehidratada, con sabor.

Propone modificar d numero y titulo dela
tabla4 del proyecto de NOM, para quedar
como:

Tabla 9: Leches condensada azucarada
saborizada.

I%Idgrupp de trabgjo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 dela Ley Federd sobre Metrologiay




Normaizacion y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que
nombre de laleche que se comercidizaen

el mercado es*“Leche con sabor” y no
“Leche saborizada’ como se propone en la
modificacion.

Delatabla4 del proyecto de NOM,
Bropone modificar € nombre de “Grasa
utiricag/L” para quedar como “Grasa

gL”.

El grupo de trabgo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normalizacion

y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que d origen dela
grasa es sustancia para garantizar la
autenticidad de laleche.

Aamismo, sugiere modificar delatabla4
del proyecto de NOM & nombre del
parametro “ Proteinas propias de laleche
expresadas en sdlidos no grasos, %o m/m”,

ara quedar como “ Proteinas propias de la
eche expresadas en solidos |&cteos no
grasos, % //m/m”.

El grupo de trabgo andizo la propuestay
decglldié aceptarlaredizando lamodificacion
sugerida

De igud modo, propone modificar €
nimero y titulo de latabla 5 de proyecto de
NOM, paraquedar como sigue:

Tabla 7: Leches ded actosadas saborizadas.

El grupo de trabg o andizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que €
nombre de la leche que se comerciaizaen

el mercado naciond es*“Leche con sabor” y
no “Leche saborizadd’ .

Delatabla’5 dd proyecto de NOM, se
grop_one eliminar la especificacion de grasa
utirica, g/L.

El grupo de trabgjo analizo la propuesta de
redaccion y con fundarmento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normdizaciony 33 de su Reglamento,
decidié no aceptarla, en virtud de que se
consdera sustancid declarar d origen dela
grasa, lacud 9 es“butirica’ ledala
autenticided

alaleche.

Sugiere modificar delatabla’5 dd proyecto
de NOM las especificaciones de las
proteinas propias de laleche, de 25,5 g/L
min a30 min.

El grupo de trabg o andizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que d
diminar lalactosa disminuyen las proteinas
de Ial_?_che_raz()n por lacud IaeI

ificacion que aparecio en € proyecto
g%pli.ICOM * ma%tuv%ogw d dowmgng findl.

Asmismo, sugiere diminar delatabla’5la
especificacion delactosa, g/L.

El grupo de trabgjo andlizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normalizacién y 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que
durante € proceso de diminar lalactosade
laleche sempre le queda una parte de el a,
razon por lacua que se requiere su control.

Sugiere modificar d titulo y nimero dela
tabla 6 del proyecto de NOM, para quedar
Como:

El grupo de trabajo andizd la propuestay




Tabla 4: Especificaciones de leche

evaporada, condensada azucarada, en polvo
o] daeggﬂidrataday concentrada no saborlpzoada

decidié aceptarla, quedando en €

documento find como tabla 6, snéd
concepto de “no saborizada’.

Propone modificar de latabla6 & nombre
de ladenominacion comercia de “Leche
evaporaday/o concentrada’, para quedar
como:

“ Leche evaporaday/o concentrada no
saborizada’.

El grupo de trabgo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 dela Ley Federd sobre Metrologiay
Normalizacion y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que se
consider6 que esclaro € hecho deques en
el titulo de la denominacién comercid no se
dice que laleche es con sabor, se entiende
gue se trata de unaleche sin sabor.

Sugiere modificar laredaccion ddl

parametro de“ Proteinas de laleche
expresadas en sdlidos no grasos, %o m/m”,
de laleche evaporada y/o concentrada, para
quedar como:

“Proteinas de laleche expresadas en solidos
l&cteos no grasos, % (m/m).”

ET grupo detrabg o andizo lapropuelay
decidi6 aceptarla

Deigud manera, propone modificar la
redaccion del pardmetro de “Caseina
expresada en solidos no grasos, % (m/m),
en laleche evaporada y/o concentrada, para
guedar como:

“Caseina expresada en solidos |&cteos no

grasos,
% (m/m).

El grupo de trabg o ana1zo la propuestay
decidi6 aceptarla

Sugiere modificar Taredaccion dd
arametro de |as proteinas propias dela
eche expresadas en s0lidos no grasos, %
(m/m), de la leche condensada azucarada,

para quedar como sigue:
“Proteinas de leche expresadas en slidos
l&cteos no grasos, % (m/m).”

ET grupo de trabgjo andizo Ta propuesiay
decidi6 aceptarla

En Tas notas que aparecen d pie delatabla
6, propone que la redaccion quede como:
% de proteinam/m-[Proteina g/L/Sdlidos
no grasos g/L] 100".

El grupo de trabgo andizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidié no aceptarla, en virtud de quela
unidad de medida que debe emplearse en
todala expresion es €l porcentgjey no g/L.

Propone modificar & inciso 7.4 dd
proyecto de NOM, cuyaredaccion esla
sguiente:

“Laslechesrehidratadas y dedactosadas
deben cumplir con las ificaciones
establecidas en latabla 7. Para quedar
como:

“Leches pasteurizadas y ultrapasteurizadas.
Estas deben cumplir con las

g§pecificaci ones contempladas en latabla

Asmismo sugiere modificar laredaccion
dd inciso 7.4.1 ddl proyecto de NOM, para
guedar como sigue:

El grupo de trabgjo analiz6 la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normalizacién y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que s2
efectud unaredistribucion ddl documento
fina, por lo que d inciso 7.4 del proyecto
de NOM qued6 como inciso 7.3 con la
siguiente redaccion.

7.3 Leche rehidrataday dedactosada, debe
cumplir con las especificaciones
establecidas en latabla 7.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay



741 Las leches pasieurizadas y
ultrapasteuri zadas que contengan entre 16
g/L y 18 g/L de grasa, podran denominarse
leches semidescremada, Semprey cuando
cumplan con todas |as especificaciones de
laleche parcidmente descremada
contenidas en latabla 3”.

decidio aceptarla en parie, quedando [a
redaccién como inciso 7.3.1, como sigue

7.3.1 Lalecherehidratada, recongtituiday
dedactosada que contengaentre 16 g/L y
18 g/L de grasa butirica podra denominarse
semidescremada, Semprey cuando cumpla
con todas las especificaciones de laleche
pglci a% mente descremada contenidas en la
tapla 7.

Propone modificar e numero y titulo dela
tabla 7 gara gQuedar como sigue.
“Tabla5: leches rehidratada, recondtituiday
dedlactosada o saborizada’ .

Sugiere modificar de latabla 7 los valores
deTalactosa paraleche rehidrataday
recondtituida, para quedar como: 43 min. en
lugar de 43-50.

ET grupo de trabg o andizo Ta propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normdizacidny 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que los
diferentes sectores participantes en las
reuniones de trabgjo consideraron no
necesario especificar quelaleche no tiene
sabor.

El grupo de trabgjo andlizé la propuesta de
redgmpgn y con ?undamento eﬁ) I og articulos
64 delaLey Federa sobre Metrologiay
Normalizacién y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que s2
consideraimportante controlar laadicion

de lactosueras, razon por lacud la
esEecificacién seestablecié de43 g/L a50

Propone modificar delatabla 7 Ta
denominacién comercid de“leche
recondituida’ a“leche recondtituidano
saborizada”.

ET grupo de trabg o andizo a propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normdizaciény 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que los
diferentes sectores participantes en las
reuniones de trabg o argumentaron que no
es de importancia que € nombre dela
denominacion comercid de laleche
contenga laexpresion

“no saborizada’, razon por la cual se
conservo e nombre de ladenominacion
comercia publicada en e proyecto de
NOM, es decir, “Leche recongtituida’.

De igud manera, sugiere adicionar enla
leche dedactosada de latabla 7, la acidez
expresada como &cido lactico, g/L,
proponiendo como especificacion 1,3 a 1,7
en lostres tipos de leche.
Propone adicionar en laleche dedactosada
delatabla 7 la especificacion de lactosa,

L, con una especificacion de 10 méax. en
os trestipos de leche.

ET grupo detrabgo andizo Ta propuesiay
decidi6 aceptarla

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
decidi6 aceptarla

Propone adicionar alaleche dedactosada
de latabla 7 la especificacion de
“(Glucosa’, g/L), proponiendo como
especificacion 16 min.

ET grupo detrabgo andizo Ta propuesiay
decidi6 aceptarla

Asmismo, sugiere adicionar alaleche
dedactosada de latabla 7, la especificacion
de “Proteinas propias delaleche, g/L.

El grupo detrabgo andizo Tapropuestay
decidi6 aceptarla

Deigud manera, propone adicionar ala
leche dedactosada de latabla 7, la
especificacion de” Caseina, g/L”, con una
especificacion de 21 min.

ET grupo detrabg o andizo lapropuelay
decidi6 aceptarla



Propone modificar Taredaccion ddl inciso
7.3, paraquedar como sigue:

“7.3 Laleche evaporada, leche condensada
azucarada, leche en polvo o deshidrataday
leche concentrada, no saborizadas, deben
cumplir con las epecificaciones
establecidas en latabla 4.

El grupo de trabgjo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normdizacidny 33 de su Reglamento,
decidié no tarla, en virtud de queen &
documento definitivo se modifico la
numeracion de las tablas, razén por la cua

quedd como tabla 6 y no tabla 4.
Sugiere adicionar  inciso 7.5.1 conla
siguiente redaccion:
7.5.1 Laleche evaporada, leche condensada | El grupo de trabgjo analizé la propuesta de

azucarada y leche concentrada que
contengan entre 5% m/my 6 % m/m de
grasa, podran denominarse leche
semidescremada, Semprey cuando
cumplan con todas |as especificaciones de
la leche parcia mente descremada,
contenidas en la tabla 4.

redaccion y decidi6 aceptarlaen su mayor
parte, quedando laredaccion como sigue:
*7.2.1 Las leches evaporada, condensada
azucaraday concentrada que contengan
entre 5% m/my 6 m/m de grasa butirica
podran denominarse leche semidescremada,
siempre'y cuando cumplan con todas las
especificaciones de laleche parcidmente
descremada contenidas en latabla 6”.

Propone adicionar & Inciso 7.5.2 conTa
siguiente redaccion:

7.5.2 Laleche en polvo que contenga entre
12% m/my 14 m/m de grasa, podra
denominarse semidescremada, Semprey
cuando cumplacontodaslas
especificaciones de la leche parcidmente
descremada, contenidas en latabla 4.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y decidié aceptarlaen su mayor
parte, quedando la redaccién como sigue:
7.2.2 AImismo, laleche en polvo que
contengaentre 12% m/my 14% m/m de
grasa butirica podra denominarse
semidescremada, semprey cuando cumpla
con todas las especificaciones de laleche
pglci aé mente descremada contenidas en la
fapla 6.

Asmiamo, propone modificar € titulo y
nimero de latabla 8 del proyecto de NOM,
“Leche con grasa vegeta”, para quedar
COmo:

“Tabla11: Leche con grasa vegeta
pasteurizada, ultrapasteurizadano
saborizada.

El grupo de trabgjo andlizo |la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de la Ley Federal sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidié no arla, en virtud de que se
modifico € orden numérico delastablasy
se adiciono € nombre de ladenominacion
comercid dela*“leche microfiltrada ultra,
guedando € nimero y titulo delatabla
CoMmo:

Tabla 12: Leche con grasa vegeta
pasteurizada, ultr eurizada,
microfiltrada ultray dedactosada

Enlatabla 8, propone modificar la
especificaciondela“Lactosa, g/L”, en
lugar de establecer un intervalo de 43 a 50,
Se sugiere gue sea 43 min.

El grupo de trabgo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normaizacion y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que se
consderaimportante controlar laadicion de
lactosueros, razon por lacual la
gﬁoeuflcaaén seestablecio de 43 g/ a50
L.

Sugiere adicionar Tatabla8 con & Sguiente
titulo:

“Tabla8: Leche evaporada y/o concentrada,
saborizadas’.

El grupo andiz0 la propuesta y decidio
aceptarla, modificando & nimero de la
tabla 8 por 11 y sustituyendo la paabra




Se propone que dichatablaincluyalos
parametros de grasa, solidos totales
rovenientes de |la leche, proteinas de la
eche expresadas en solidos [acteos no
grasosy caseina expresada en solidos
|&cteos no grases.

saborizada por Taexpresion “con sabor”.

Se sugiere adicionar latablaI0 con d
sguiente titulo: )
Tabla 10: Leches en polvo saborizadas.

El grupo de trabgjo analizo la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de la Ley Federal sobre Metrologiay
Normadizaciény 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que ese
tipo de leche quedo incluida en latabla 6
del documento find.

Asmismo, sugieren adicionar latabla 12
con € dguientetitulo:

Tabla 12: L eches rehidratada con grasa
vegetd, leche recondtituida con grasa
vegetal y leche dedactosada con grasa
vegetal no saborizadas.

El grupo de trabgjo andlizo |la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de la Ley Federd sobre Metrologiay
Normdizaciony 33 de su Reglamento,
decidié no aceptarla, en virtud de que se
adiciond un segundo parrafo d inciso 7.5
con laredaccion siguiente:
“Lalecherehidratada, recongtituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,
debe cumplir con las especificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de lagrasa,
gplicando laclasificacion correspondiente.”

Sugiere adicionar latabla 13 con €
sguiente titulo:

“Tabla 13: Leche evaporada con grasa
vegetal leche condensada azucarada con
grasa vegetd y concentrada con grasa
vegeta no saborizadas”

El grupo de trabgo andizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 delaLey Federd sobre Metrologiay
Normaizacion y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que se
adiciond un segundo parrafo d inciso 7.5
con laredaccion siguiente:
“Lalecherehidratada, recongtituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,
debe cumplir con las especificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de la grasa,
aplicando la clasificacién correspondiente.”

Deigua manera, propone adicionar latabla
14 con d dguiente titulo:

“Tabla 14: Leche deshidratada o en polvo
con grasa vegetal no saborizadas.”

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, quedando clasificada
como tabla 13 “Leche con grasa vegeta en
polvo o deshidratada con o sin sabor.

Sugiere adicionar latabla15 con €
sguiente titulo:

“Tabla 15: Leche con grasa vegetd
pasteurizada, ultrapasteurizada,
saborizadas.”

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla, quedando clasificada
como tabla 12 “L eche con grasa vegeta
pasteurizada, ultrapasteurizada,




microfiltrada ultray dedactosada

Propone adicionar latabla 16 con €
sguiente titulo:

“Tabla 16: Leche rehidratada con grasa
vegetd, leche recongtituida con grasa
vegetd y leche dedactosada con grasa
vegetal saborizadas.”

El grupo de trabagjo andiz6 la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normdizaciény 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que s2
adicion6 un segundo parrafo a inciso 7.5,

el cua incluye dicha propuesta, con la
redaccion siguiente:

“Lalecherehidratada, reconstituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,
debe cumplir con las epecificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de la grasa,
gplicando laclasficacion correspondiente.”

Sugiere adicionar latabla 17 con €
sguiente titulo:

“Tabla 17: Leche evaporada con grasa
vegetd, leche condensada azucarada con

grasavegetd y concentrada con grasa
vegetd, saborizadas’.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normdizaciony 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que se
adiciond un segundo parrafo d inciso 7.5,

e cud incluye dicha propuesta, con la
redaccion siguiente:

“Lalecherehidratada, recondtituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,
debe cumplir con las especificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de lagrasa,
gplicando la clasificacion correspondiente.”

Propone adicionar latabla 18 con €
sguiente titulo:

“Tabla 18: Leche deshidratada o en polvo
con grasavegetal saborizada.”

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normdlizacion y 33 de su Regamento,
decidio no aceptarla, en virtud de que se
adiciond un segundo parrafo d inciso 7.5,

e cud incluye dicha propuesta, con la
redaccion siguiente:

“Lalecherehidratada, recongtituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,
debe cumplir con las especificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de lagrasa,
aplicando la clasificacién correspondiente.”

Del mismo modo, sugiere modificar la
numeracion y laredaccion de losincisos




7.6y 7.6.1, paraquedar como:
7.9 Especificaciones para formula lactea.
7.9.1 Laformulaléctea pasteurizada,

ultrapasteurizaday rehidratada debe cumplir
con las especificaciones descritas en latabla
19:

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 dela Ley Federd sobre Metrologiay
Normdizaciény 33 de su Reglamento,
decidié no aceptarla, en virtud de que se
reordend la numeracion de todas | as tablas
de especificaciones, quedando laredaccion
del inciso 7.6, como sigue;

7.6 Especificaciones para formula lactea
7.6.1 Laformula léctea pasteurizada,
ultrapasteurizada, microfiltradaultray
rehidratada debe cumplir con las
especificaciones descritas en la Tabla 14.

Sugiere modificar lanumeraciony

redaccion del inciso 7.4 como inciso 7.6
como sigue:

7.6 Las lechesrehidratadas y dedactosadas,
no saborizadas, deben cumplir con las
especificaciones establecidas en latabla 5.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de la Ley Federd sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidio no aceptarla, en virtud

de que se renumeraron todas las tablas de
especificacionesy alatabladelaleche
rehidratada, recongtituiday dedactosada, le
correspondio € nimero 7y nod 5 como se
propone. Adicionamente, € nimero quele
correspondié a inciso de que se comenta
fued 7.3.

Propone adicionar como inciso 7.6.1 la
siguiente redaccion:

7.6.1 Laslechesrehidratadas, reconstituidas
y dedactosadas que contengan entre 16 g/L
y 18 g/L de grasa, podrén denominarse
semidescremadas, Semprey cuando
cumplan con todas |as especificaciones de
laleche parcia mente descremada,
contenidas en latabla 5.

El grupo andiz6 la propuestay decidio
aceptarla, quedando como inciso 7.3.1 del
documento findl.

Adiciondmente, sugiere modificar la
numeracion y laredaccion ddl inciso 7.6.2
del proyecto de NOM, para quedar como:
7.9.2 Laformulaléctea concentrada debe
cumplir con las especificaciones descritas
en latabla 20.

El grupo de trabajo analizd la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 dela Ley Federd sobre Metrologiay
Normalizacién y 33 de su Reglamento,
decidié no aceptarla, en virtud de que se
renumeraron | as tablas de especificaciones
y alaférmulaléactea concentradale
correspondié & nimero 15y no & 20 como




Se propone.

Deigua manera, propone modificar la
numeracion y laredaccion del inciso 7.6.3
del proyecto de NOM, para quedar como:
7.9.3 Laformulalécteaen polvo o
deshidratada debe cumplir con las
especificaciones descritas en latabla 21.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 dela Ley Federd sobre Metrologiay
Normdizaciény 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que se
renumeraron | as tablas de especificaciones
y alaférmulalécteaen polvo o
deshidratada le correspondi6 € nimero 16
y no e 21 como se propone.

Asmismo, sugiere modificar lanumeracion
y redaccion del inciso 7.6.4 del proyecto de
NOM, para quedar como:

7.9.4 Laférmulaléctea saborizada debe
cumplir con |as especificaciones descritas
en latabla 22.

Propone modificar  nimero y titulo dela
tabla 12 del proyecto deNOM “Formula
|&ctea saborizada’, para quedar como:
Tabla 22: Formula |actea saborizada

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 dela Ley Federd sobre Metrologiay
Normalizaciéony 33 de su Reglamento,
decidié no aceptarla, en virtud de que se
renumeraron las tablas de especificaciones
y alaférmulaléctea con sabor le
correspondio & nimero 17 y no e 22 como
Sse propone.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y con fundamento en los articulos
64 de laLey Federa sobre Metrologiay
Normadizaciény 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptarla, en virtud de que s2
renumeraron las tablas de especificaciones
y alaférmulaléctea con sabor le
correspondié e nimero 17y no & 22 como
Se propone.

Sugiere adicionar losincisos 7.7y 7.7.1 con
la Sguiente redaccion:
7.7 Leche sborizada
L as leches saborizadas deben cumplir con
las especificaciones técnicas del producto
gue corresponda, de acuerdo asu
enominacion pudiendo ser entre otros
términos. pasteurizada, ultrapasteurizada,
rehidratada, condensada azucarada,
dedlactosada, etc.
7.7.1 Las|eches saborizadas que contengan
entre 16 g/L de grasa podrén denominarse
semidescremadas, Semprey cuando
cumplan con todas | as especificaciones de
la leche parciad mente descremada,
contenidas en lastablas 6, 7, 8, 9y 10, las

El grupo de trabgjo andlizo la propuesta de
redaccion y decidio aceptarla en su mayor
arte, quedando la redaccién como sigue:

4 Leche con sabor.
7.4.1 Laleche saborizada debe cumplir
como Minimo con |as especificaciones
técnicas del producto a que corresponda
(Leche pasteurizada, ultrapasteurizada,
microfiltrada ultra, rehidratada, condensada
azucarada, dedactosada, que pueden ser.
Entera, parciamente descremada o
descremada), conforme alas
especificaciones establecidas en las tablas
8, 9, 10, 11 dela presente Norma Oficid




cudescaresponden alastablas 3,45y 6
de este proyecto de NOM.

Mexicana

En latabla 13 dd proyecto de NOM,
sugiere modificar laespecificacion dela
caseina en los tres tipos de leche, es decir,
en lugar de 10;5 min g/L se sugiere9 g/L
min.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que ladefinicion del
producto l&cteo combinado establece que
vaor delacaseinadebe ser e 70% delas
proteinas especificadas, 1o cua corresponde
alaegpecificacion de 10;,5g/L y no 9 g/L
COMO Se propone.

En latabla 14 dd proyecto de NOM, se
sugiere modificar € valor de la caseing, es
decir,

de 10;5% min. a 9% min.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la definicion del
producto lacteo combinado establece que €
vaor delacaseinadebe ser e 70% delas
proteinas especificadas, |o cud corresponde
alaegpecificacion de 10;5g/L y no 9 g/L
COMO Se propone.

Sugiere adicionar losinciso 7.8, 7.8.1, 7.8.2
y 7.8.3, con lasiguiente redaccion:

7.8 Leche con grasa vegetd.

Las leches con grasa vegeta saborizadas o
no, deben cumplir con las especificaciones
técnicas dd producto que corresponda de
acuerdo a su denominacion pudiendo ser
combinaciones de entre otros términos de
los Sguientes. pasteurizada,
utrapasteurizada, saborizadas, rehidratada,
condensada azucarada, dedactosada, etc.
7.8.2 Laleche evaporada con grasa vegetal,
leche condensada azucarada con grasa
vegeta y leche concentrada con grasa
vegeta, saborizada 0 no que contengan
entre 5% m/my 6% m/m de grasa, podran
denominarse leche semidescremada,
semprey cuando cumplan con todas las
especificaciones de la leche parcid mente
descremada.

7.8.3 Laleche en polvo con grasa vegetd,
saborizadas 0 no, que contenga entre 12%
m/my 14% m/m de grasa podra
denominarse semidescremada, Semprey
cuando cumplacon todas las
especificaciones de laleche parcid mente
descremada correspondiente.

El grupo de trabgjo anaizo la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normaizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que se adiciond un
parafod inciso 7.5 en e cud seindica
cudes deben ser las caracterigticas de los
diferentes tipos de leche con grasa vegetd,
cuya redaccion es lasguiente:
“Lalecherehidratada, recongtituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,
debe cumplir con las epecificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de lagrasa,
gplicando laclasficacion correspondiente.”

Asmismo, propone modificar & primer




parrafo del inciso 8.3.4 para quedar como
sgue

Pesar 1,0 g defenolftaleinaen 100 mL de
acohal etilico (96° G.L.).

El grupo de trabajo acepto andizd la
propuestay decidio6 aceptarla, quedando
comoinciso 8.3.2.1.1.

Propone modificar [aredaccion del capitulo
9 “Etiquetado, envasey embage’,
especificamente ladd inciso 9.1, para
uedar como sigue:
- ETIQUETADO, ENVASE Y
EMBALAJE.
9.1 Etiquetado y embage
Las etiquetas de | os productos objeto de
esta
norma, ademés de cumplir con las
disposiciones de este ordenamiento,
deberan cumplir con las disposiciones
establecidas en las normas oficides
mexicanas NOM-002- SCFI, NOM-030-
SCFly
NOM-051-SCFI (ver 3 Referencias).
9.1.2 El contenido de grasay proteina total
en d producto propiasdelaleche. En €
caso de que lagrasay las proteinas sean
diferentes alas propias de laleche, debe
declararse su origen. Esta declaracion puede
redizarse através de lainformacion
nutrimentd tabla nutrimentd, o ligade
ingredientes o leyendas.
9.1.3 La denominacion del producto de
acuerdo alo establecido en € apartado 7
anterior, detal formaque seaclaray visble
parae consumidor.
9.1.4 Laetiqueta de laformula lactea debe
especificar que estos productos no son
aptos para consumo de nifios menores de un
ano.
9.1.5 Laetiqueta de dimento l&cteo infantil
debe especificar que estos dimentos son
gptos para consumo de nifios entre uno y
cuatro afios de edad.
9.1.6 Cuando laleche provenga de otra
especieanima distintaala vaca, se debe
designar € nombre de la especie de
procedencia.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados decidieron no hacer referencia
alaNOM-051-SCFl, yaquelainformacion
comercid gplicable alaleche, formula
l&cteay producto lacteo combinado se
tradadd de dicha NOM a este documento.
Asimismo, se modificd laredaccion de todo
e capitulo 9, & cua setitulé como
“Informacion comercid”.

En relacion alaredaccion dd literd c) del
inciso 9.1, manifiesta que no estan de
acuerdo en que € tamafio en la etiqueta de
la denominacion comercid de laformula
|&ctea aparezca con unatipografiamayor d
del tamafio de latipografiade lamarca
registrada de producto.

El grupo de trabao andizo & comentarioy
deg di6 aceptarlo, degjando la redaccion del
inciso 9.2.1.2 como sgue:

9.2.1.2 Ladenominacion comercid,
Unicamente paralaformulalécteay
producto lacteo combinado, debe aparecer
en d envase con un tamafio de por 1o menos
e 75% de tamafio de la marcacomercid

del producto.

Propone modificar la redaccion del capitulo
10 “Comercidizacion”, como sigue;
Durante la comercidizacion del producto
debe mantenerse todas |as condiciones

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidio aceptarla, paralo cua |os sectores




necesarias parala conservacion dd mismo
de acuerdo a sus caracteristicas.
Asimismo, no estan de acuerdo en que los
productos deban ser diferenciados cuando
estén en los anaqueles, en virtud deque, en
su opinion, basta con € nombre de la
denominacion comercid que apareceraen
laetiqueta, ya que ésta sera claramente
visble, legible y permanente, por lo que
proponen la siguiente redaccion:

“Durante lacomerciaizacion del producto
deben mantenerse todas |as condiciones
necesarias parala conservacion adecuada
del mismo”.

involucrados acordaron eiminar € capitulo
10 “Comercidizacion”.

Asmismo, propone modificar laredaccion
del capitulo 11 “Evduacion dela
conformidad”, como sigue:

11 EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

Laevauacion delaconformidad delos
productos objeto de este ordenamiento se
debe redizar por |as autoridades nacionales
con competenciaen la materia

Sugiere modificar laredaccion del capitulo
12 “Vigilancia’, como sgue:
12.- VIGILANCIA

Lavigilancia de la correcta aplicacion del
presente Proyecto de Norma Oficid
Mexicana, unavez que éste sea publicado
end Diario Oficial dela Federacion
como norma definitiva, etara a cargo de la
Secretaria de Economia, Secretariade
Desarrollo Rurd, Pescay Alimentacion y
de la Procuraduria Federal del Consumidor,
conforme a sus respectivas atribuciones.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidid no
aceptarla, en virtud de que se optd por una
redaccion més claray completa, como esla
sguiente:

10 EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

10.1 Laevauacién de laconformidad del
producto, objeto de la presente Norma
Oficid Mexicana se debellevar acabo de
acuerdo con las disposiciones establecidas
en lapoliticas de evduacion dela
conformidad, en términos de |o dispuesto
por laLey Federd de Metrologiay
Normadizacion y su Reglamento.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de quelaNOM en
cuestio n no es conjuntacon la SAGARPA,
razon por lacud d capitulo de vigilancia
gued6 como sigue:

11 VIGILANCIA

Lavigilanciade la correcta aplicacion de la
presente Norma Oficid Mexicana estaraa
cargo dela Secretaria de Economiay dela
Procuraduria Federa ddl Consumidor,
conforme a sus respectivas atribuciones.

Propone diminar laNOM-008- SCFI-1993
de labibliografia

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
decidio aceptarla.

Consgo Regiona de la Cadena Productiva
de la Leche. Region Ciénega




Fecha de recepcion: 2002.05.30

Propone modificar € titulo del proyecto de
NOM, como sigue:

LECHE DE VACA, FORMULA LACTEA Y PRODUCTO
LACTEO COMBINADO-DENOMINACION COMERCIAL,
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS, METODOS DE
PRUEBA E INFORMACION COMERCIAL.

E grupo de trabgjo anaizd la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa

sobre Metrologiay Normalizacion y 33 de
U Reglamento, decidio no aceptarla, en
virtud de que € titulo debe gpegarse d
orden que establece la
NMX-Z-013-1977, lacud establece que los
titulos

de las normas debe establecerse partiendo
delo generd alo particular, razén por la
cud € titulo quedd como sigue:

“Leche, férmulalacteay producto lacteo
combinado- Denominacion, especificaciones
figcogquimicas, informacion comercid y
métodos de prueba’.

Propone modificar la redaccion del
Objetivo del proyecto de NOM, como
sgue

10BJETIVO

El presente Proyecto de Norma Oficid
Mexicana, establece |as denominaciones
comerciales de laleche de vaca, formula
l&cteay producto lacteo combinado, que se
comercidizan dentro de territorio de los
Estados Unidos Mexicanos, asi como las
especificaciones fiscoquimicas que deben
reunir esos productos para ostentar dichas
denominaciones, |os métodos de prueba
para demodtrar su cumplimientoy la
informacién comercia que deben contener
los envases que |os contienen.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidi6 aceptarla
parcidmente, en virtud de que ladefinicion
de“Leche’ que apareceend incisn 6.1.1.1
del documento fina, ya establece que se
trata de laleche de vaca, razon por la cud
sempre que se mencione @ nombre de
“Leche’, se entenderd que setratade
“Leche devacd'.

Asmismo, sugiere modificar laredaccion
del campo de aplicacion del proyecto de
NOM, como sigue:

CAMPO DE APLICACION
El presente Proyecto de Norma Oficid
Mexicana es gplicable alos productos.
diferentes tipos de leches, leche, formula
lécteay producto I&cteo combinado, que se
comercidizan dentro de territorio de los
Estados Unidos Mexicanos, cuya
denominacion comercia debe corresponder
alas establecidas en este Proyecto de
Norma Oficid Mexicana

El grupo de trabajo aceptd la propuesta de
redaccion.

En relacion con € inciso 6.1 propone
modificar su redaccién como sigue:
6.1 Clasificacion.

El gupo de trabgjo andizb la propuestay




L as diferentes denominaciones comercides
deleche, formulalacteay producto lacteo
combinado, para consumo humano que se
establecen en € preserte Proyecto de
Norma Oficid Mexicana, de acuerdo con
las especificaciones establecidas en €
capitulo 7 y @ contenido de grasa, debiendo
corresponder a entera, parcidmente
descremaday descremada se clasifican en
un solo tipo y grado de caidad.

con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que los diferentes
sectores involucrados en d estudio de la
NOM decidieronincluir trestablas de
clasificacion, una paraleche, otra para
férmulalécteay la dltima para producto
l&cteo combinado, en las cudes seindicala
egtructura de la clasificacion de dichos
productos.

Asmismo, propone diminar d plurd de
“Leches’ por “Leche’, yaquelavaca
produce Unicamente un solo tipo de leche.

El grupo de trabgjo andizo [a propuestay
decidi6 aceptarla

Obsarvadeladefinicion deleche
recondituidalo sguiente:
Debe sustraerse la contradiccion en la
definicion de leche recortituida, toda vez
glue se sefidla que debiera elaborarse con
ementos propios de lalechey ala par
sefidala utilizacion de otras grasas
comestibles, por lo que es preciso diminar
esta segunda consigna.

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
dec?d i0 aceptarla.

Con respecto aladefinicion dela
denominacion comercia de*“Lechecon
grasavegetd”, indicalo sguiente:

Debe diminarse de documento la
denominacién de leche con grasa vegetd,
ya que resulta contradictorio con la
definicion de leche y leche para consumo
humano.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que lamayoria de los
diferentes sectoresinvolucradoscon €

tema, manifestaron que d producto cumple
con la cantidad de proteinas y caseina que
indicalaNOM, razon por lacua sele
considera como leche.

Opinade [adenominacion:

El PROY-NOM-155-SCFl carece de las
denominaciones de formulaléctea
pasteurizada, ultrapasteurizada, rehidratada,
concentrada, en polvo o deshidrataday
saborizada, yaqueen lastablas9, 10, 11y
12 quedan contempladaslas
especificaciones mas no exige ninguna
referencia de la denominacion. ASmismo,
carece de las denominaciones comerciaes
dd producto lacteo combinado, ya que las
tablas 13y 14 describen las
especificaciones del producto lacteo
combinado pasteurizado, ultrapasteurizedo
y en polvo, pero en ninguna parte del
documento se describen estas
denominaciones.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que si se encuentra
en d proyecto de NOM la definicion de
formulalécteay producto lacteo
combinado, por lo que lastablas 14, 15, 16
y 17, establecen |as especificaciones de los
diferentes tipos de formula lacteay las
tablas 18, y 19 establecen las
especificaciones delos diferentes tipos de
producto lacteo combinado.

Por otra parte, comenta que es necesario se
consdere ladeterminacion ddl perfil de
acidos grasos, perfil de proteinay perfil de
carbohidratos de |os productos objeto del
presente proyecto de norma para que se
tengan elementos objetivos del origen de
estos elementos.

El grupo de trabgo andizo6 la propuestay
decidio aceptarla, quedando como inciso
8.7 para e métodos de prueba dd perfil de
proteinasy 8.8 parad perfil de &cidos
grasos.




Asmismo, sugiere queinduir uninciso en
€l que se describa claramente que los
productos objeto del proyecto de norma
deberan demodtrar la veracidad de la
informacion contenidaen laetiqueta,
principadmente en laqueinvolucrad perfil
de &cidos grasos, perfil de proteinay perfil
de carbohidratos.

El grupo de trabgo andiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla, quedando incluidaen
inciso 9.1.2 dd documento definitivo.

Deigua manera, propone incluir un inciso
en € que se describa que invariablemente la
informacion nutrimental declaradaen la
eliqueta debera demostrar veracidad.

El grupo de trabg o analizo la propuestay
declg did arla, quedando incl uﬁjaen e
inciso 9.1.2 dd documento find.

Sugiere que debeincluirse un punto en
que se especifique que los productos
formulalécteay producto lacteo
combinado, no podran ostentar en sus
etiquetas imagenes, graficos o cuaquier
tipo de informacién que hagadusion ala
leche, o anterior, paragarantizar que d
consumidor le 3uede clarolas
caracteristicas del producto.

ET grupo de trabg o andiz0 Ta propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que, actualmente
existen productos en € mercado cuyas
marcas registradas contienen graficos,
leyendas 0 imagenes dusivas alaleche,
razon por la cua los sectores involucrados
acordaron regular € tamafio del nombre de
la denominacion comercid, afin de qued
consumidor distinga con claridad cuando se
trata de una formula lactea o de un producto
lacteo combinado.

EnTo que serefiere aleche cruda, propone
gue diga“Leche crudade vaca’.

B.1 Leche crudadevaca

Leche cruda, esla secrecion natura delas
glédhdulas mamarias de las vacas obtenida
por del ordefio manua o mecanico, Sin
caogro y sn substraccion aguna de sus
componentes naturales, asi como libre de
férmacos o sustancias genas alafisologia
bovinay lacud no hasdo sometidaa
ninguna manipulacion térmicafiscao
quimica. se recomienda cumpla con las
especificaciones decritasen latabla B.1

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que € agpéndice
informativo del proyecto de NOM
relacionado con laleche cruda se sustrgo
del documento find, toda vez que se eta
elaborando una norma mexicana (NMX)
sobre ese producto, lacua regulard de
maneravoluntariaanivel naciond las
caracteristicas del mismo.

COFOCALEC

Fecha de recepcidn: 2002.05.29

Propone moditicar € titulo del proyecto de
NOM, como sigue;

LECHE, FORMULA LACTEA Y PRODUCTO LACTEO
COMBINADO-DENOMINACION, ESPECIFICACIONES
FISCOQUIMICAS, INFORMACION COMERCIAL Y
METODOS DE PRUEBA.

Sugiere modificar laredaccion del capitulo
1 del proyecto de NOM “Objetivo”, como

sgue

E?presente Proyecto de Norma Oficid
Mexicana, establece las denominaciones
comerciaes de los diferentes tipos de leche,
férmulaléacteay producto |acteo
combinado, que se comercidizan dentro del
territorio de los Estados Unidos Mexicanos,
asi como las especificaciones
fisicoquimicas que deben reunir esos
productos para ostentar dichas
denominaciones, |0os métodos de prueba

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidio aceptarla.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, sustituyendo la paldbra
“Leches’, por lade“Leche’.




parademodrar su cumplimiento y la
informacion comercial que deben contener
los envases que |os contienen.

Asmismo, manifiesta que laNOM-185-
SSA1-2000, “Bienesy sarvicios
mantequilla, cremas, leche condensada
azucarada, lechesfermentadasy
acidificadas, dulces abase de leche.
Especificaciones sanitarias’, es un proyecto
de NOM, por o que no debe aparecer en
referencias.

El grupo de trabgo analizo la propuestay
decidi6 aceptarla, toda vez que €
documento dudido ya fue publicado como
norma definitivad 16 de octubre

de 2002.

Deigud manera, manifiesta que laNorma
Mexicana NM X -F-068-S-1980 “ Alimentos
l&cteos “ Determinacion de proteinas, fue
cancelada por laNMX-F-608-NORMEX -
2002, “ Determinacion de proteinas en
aimentos. Méodos de prueba’, razon por
lacua debe hacerselamodificacion en
proyecto de NOM.

:El grupo de trabgo andiz6 & comentario y
decidio aceptarlo, aunque findmente la
NMX-F-608-NORMEX fue sustraida del
documento definitivo, en virtud de que se
incluyo en d texto del mismo & méodo de
prueba para determinar las proteinas, es
decir, yano se consider6 necesario hacer
mencién alacitada NMX.

Propone incluir laNorma Mexicana
NMX-F-490-1999-NORMEX parala
caracterizacion del perfil de &cidos grasos,
este método debe ser complementado con €
método propuesto para la determinacion de
acidos grasos de cadena corta. Este método
debe ser complementado con € método
propuesto para la determinacion de acidos
grasos de cadena corta.

El grupo de trabgo analiz6 la propuestay
decidio aceptarla.

Asmismo, propone modificar laredaccion
deladefinicion ddl inciso 4.6
“Almacenamiento”, como sigue;

Accién de guardar, reunir en una bodega,
locd, slo o sitio especifico € producto para
Su consarvacion, custodia, suministro futuro
procesamiento o venta.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, sustituyendo la paldbra
“producto” por “Leche, formulalécteay
producto |&cteo combinado”.

Deigud manera, sugiere modificar la
redaccion de la definicion del inciso 4.7
“Alteracion”, como sigue:

4.7 Alteracion.

Se considera dterado € producto dteradala
leche cuando por efecto de cuaquier causa
haya sido objeto de modificaciones ensu
composicion intrinseca que reduzca su
poder nutritivo, la convierta en nociva para
lasdud o modifique sus caracterigticas
fiscoquimicas u organol épticas.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federal sobre Metrologiay Normaizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los diferentes
sectores involucrados decidieron iminar la
definicion de ese concepto del documento
definitivo, toda vez que no se empleaen €
texto delaNOM.

Sugiere modificar laredaccion ddl inciso
4.12 “Denominacion”, como sigue;
Nombre asignado alaleche de vaca,
férmulas|&cteas y productos l&cteos
combinados, a partir del proceso a que es
sometiday a sus especificaciones
fidcoquimicas (ver definicion de proceso).

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidio aceptarla
parcidmente, en virtud de queenla
definicion de “Leche’” seindica claramente
gue ésta proviene de lavaca, por lo queya




no es necesario indicarlo en este punto.

En relacion ala definicion dd inciso 4.24
“Osmogisinversa’, sugiere corregir
simbolo de launidad de |os megapascaes,
es decir, de Mpaa MPa.

El grupo detrabgjo andizo la propuestay
decidi6 aceptarla

Sugiere modificar laredaccion dela
definicion del inciso 4.28 “Ultrfiltracion”,
Ccomo sigue:

4.28 Ultrfiltracion.

Esd procedimiento mediante d cud se
concentran macromoléculas y grandes
moléculas, semgjante ala nancfiltracion

pero que sellevaacabo por unamembrana
de 1 nomometro a 200 nm de porosidad,
por 1o que solo quedan retenidas las
moléculas de ato peso molecular, lo cuad se
logra con presiones de 68,6 kPa a 686 kPa
(0,7 kgf/cn? a7 kgf/en).

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados decidieron considerar aese
concepto como un proceso de
concentracion semgante alaésmosis
inversay no como un procedimiento
mediante € cua se concentran
macromoléculas. Adiciondmente, se
considerd no necesario indicar las
condiciones que se requieren paralograr la
ultrafiltracion, toda vez que éstas
corresponden a las especificaciones del
proceso.

4.65 Ultrefiltracion.

Proceso de concentracion semegjante ala
6smosisinversa, pero que sellevaa cabo
por unamembrana de 1 nanémetro a 200
nanodmetros de porosidad, por |o que solo
guedan retenidas las moléculas de dto peso
molecular.

Propone corregir en € capitulo de simbolos
y abreviaturas la expresion grados horvert
por lade grados horvet, que es la correcta.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla

Asmismo, sugiere adicionar d capitulo de
simbolosy abreviaturas |os Siguientes
simbolos:

% porcentaje.

g/mL gramos por mililitro.
m°H miligrados Horvet.
M Pa megapascales.

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en e articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normaizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que yaestan
contemplados los miltiplos o submdiltiplos
delos mismos.

Sugiere modificar € titulo y laredaccion
dd capitulo 6, para quedar como sigue:
6 Denominacién comercid.

L as diferentes denominaciones comerciaes
deleche, formulalacteay producto lacteo

combinado, se establecen en € presente
DPrnovertn da Nlarma O¥ficial Mavicana de

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que dicho capitulo




Proyecto de Norma Oficia Mexicana, de
acuerdo con las especificaciones
establecidas en € capitulo 7, y € contenido
de grasa, debiendo corresponder a: entera,
parcid mente descremada y descremada.

contemplala denominacion comercid y la
clasificacion de los productos objeto de la
NOM, por o que se reestructurd su
presentacion para quedar como aparece en
e documento find.

En lo que s refiere ala definicion ce la
denominacién comercia de “Leche
recondtituidd’, manifiesta que dicha
definicidnes contradictoria, ya que sefida
gue es elaborada a partir de ingredientes
propios de laleche y posteriormente sefida
que puede contener otras grasas
comestibles.

B grupo de trabgjo andizé & comentario y
decidi6 aceptarlo, eiminando de la
definicion lo correspondiente ala frase
“pudiendo contener otras grasas
comestibles’, la cud fue sudtituida por la
expresion “pudiendo contener grasa
vegeta”, por lo que la contradiccidn dgjé de
exidir, yaque no se mencionaque laleche
pueda contener otras grasas comestibles que
pudieran ser de otro animd diferenteala
vaca.

Asmismo, comenta que La denominacion
delalecha con grasa vegeta yaesta
induidaen

la denominacion de leche recondtituida, por
lo que solicitase dimine esta
denominacion.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que se trata de dos
tipos de leche con caracteristicas diferentes,
por lo que sejudtificalaexigencia de las
dos denominaciones.

Comenta que la definicion dela
denominacion comercid de laférmula
l&ctea es contradictoria d sefidar que:

"El praducto esta elaborado a partir de
ingredientes propios de la leche, tales como
caseing, grasa, lactosueros, aguaparauso 'y
consumo humano, con un minimo de 22 g/l
de proteinade lalechey, de ésta, € 70% de
caseina, pudiendo contener otras grasas
comestibles en las cantidades necesarias
para gustarlo alas especificaciones
establecidas’.

Lo anterior, en virtud de que primero
establece que se trata de un producto
elaborado con ingredientes propios de la
leche, y pogteriormente indica que se
permite conterer otras grasas comestibles.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, sutituyendo la parte que
dice “pudiendo contener otras grasas
comestibles en |as cantidades necesarias’
por la expresion “pudiendo contener grasas
de origen vegeta en las cantidades
necesarias’, |o cuad hace congruente la
redaccion de toda la definicion.

En latabla2 comentaque d citar varias
aternativas de métodos de prueba, se
considera una fuente potencid de
conformidad paralaevaduacion dela
conformidad, como seriael caso dela
NMX-F-219-1972 O NM X -F-509-1988.
Esto gplicadelatabla2 ala 14.

El grupo de trabagjo andizo6 & comentario y
decidi6 no hacer referenciaa dos o més
métodos de prueba para verificar una
especificacion, savo en los casos donde los
métodos de prueba se complementan entre
g.

En lo que se refiere ala especificacion dd

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay




punto crioscopico de latabla 2, indica que
la unidad de medida debe escribirse
correctamente como m°H.

con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que € vaor que s2
expresa en dicha tabla corresponde a
“grados horvet” y no amiligrados horvet,
como seindicaen & comentario.

Asmismo, en lo que serefiere d méodo de
prueba para determinar las proteinas de la
leche, debe indicarse que e méodo de
pruebaesd inciso 8.5 del proyecto de
NOM.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla.

Enlasnotasd piedelatabla 2, sugierela
modificacion sguiente:

Nota: El contenido de grasa sefidado en la
especificacion deladenominacion
comercia

de laleche debe tener unatoleranciade £ 1

glL.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidid no
aceptarla, en virtud de que dicha nota fue
eliminada de la tabla mencionada, en razon
de que se considerd contradictorio e
establecer unatoleranciade = 1 g/L, cuando
en las especificaciones se dice que debe ser
un vaor minimo.

Propone que de latabla3 ala 14 se marque
lapddbramin. y max. paralaleche

parcia mente descremada, como en latabla
2

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidio aceptarla.

Indica que en & método de pruebade la
especificacion de proteinas propiasde la
leche g/L delatabla 3, deberia hacerse
referenciad inciso 8.5 como procedimiento
aaplicar.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Sugiere, que en la especificacion de grasa
butirica de la leche en polvo debe
eiminarselaexpreson “inferior a26” y
sudtituirse por 25 max.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la especificacion
establecida por € grupo de trabgo es hasta
un vaor inferior a 26%.

Propone adicionar unanotad piedela
tabla 6 dd proyecto de NOM, con la
siguiente redaccion:

“Paraexpresar € porcentgje de proteina de
laleche en sdlidos no grasos, debera dividir
el valor de proteinaentre d vaor de sdlidos
no grasosy multiplicarlo por cien, cuidando
la congruenciaen las unidades expresadas.

El grupo de trabajo andizo la propuestay
decidi6 aceptarla

Asmismo, en la especificacion de acidez de
lalecherehidratada delatabla 7 del
proyecto de NOM, debe considerarse que

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normalizacion



esta sea expresada en porcentgje como lo
describe € método de prueba.

Este comentario se repite paralosvalores
de especificaciones de lactosaen laleche
recondtituida, solidos no grasos de la leche
dedactosada, lactosa en leche dedactosada,
solidos no grasos en leche con grasa
vegeta, lactosa en leche con grasa vegetd,
solidos no grasosy lactosaen la
férmulalactea pasteurizada,
ultrgpasteurizada

y rehidratada, solidosno grasosy lactosaen
férmulaléctea concentraday lactosaen la
férmula lactea saborizada

y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados acordaron incluir unanota con
la siguiente redaccion:

“Nota: Cuando en la expresion del
resultado de los métodos de prueba
descritos o referenciados en esta Norma
Oficia Mexicanaindiquen unidadesde
medida, |as cudes no coincidan con las
unidades

de medida establecidas en las
especificaciones de lastablasincluidas en
estaNorma Oficial Mexicana, se debe
redlizar la conversé n correspondiente.”

Indica que & método de prueba para
determinar laespecificacion delagrasaen
latabla 8 relacionada con laleche con grasa
vegeta, referenciado en € proyecto de
NOM, debe sudtituirse por lanorma NM X -
F-608-NORMEX -2002, la cud sustituy6 a
la NMX-F-060-S-1980.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, dado que la

NMX -F-608-NORMEX-2002 se sustrgjo
del texto dd documento definitivo, en
virtud de que dichos métodos de prueba se
incluyeron dentro del mismo.

Asmismo, indicaque d vaor dela
densidad en leche con grasavegeta debe
expresarsseeng/mL ynoeng/L.
Adiciondmente, sugiere que laNorma
Mexicana NM X -F-387-1984 referenciada
en latabla 9 para determinar la grasa, debe
sudtituirse por la

NOM-086-SSA1-1994.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delalLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién

y 33 de su Reglamento, decidi6 no

aceptarla, en virtud de quela
NMX-F-387-SSA1-1994 se sustrgjo del
texto del proyecto de NOM, toda vez que se
incluyé € méodo de pruebaen €

documento definitivo, razén por la cua no

es necesario hacer referenciaa dicha NMX.

Asimismo, propone modificar laredaccion
delaintroduccion del capitulo 8 “Métodos
de prueba’, para quedar como:

Parala verificacion de las especificaciones
que se establecen en esta Norma, se deben
gplicar las normas mexicanas que seindican
en d capitulo 3, Referencias, 0 los métodos
de prueba que a continuacion se establecen:
Al respecto @ documento no especificabgo
queé criterios se gplicara e método de
prueba cuando existen dos de elos parauna
especificacion.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, indicando en lastablas de
especificaciones lareferenciaa un solo
método de pruebay, parael caso de
métodos complementarios, se hace la
referenciaalos dos.




Comenta que en laredaccion dd inciso
8.1.6.2, en lugar de hacer referenciad
inciso 8.1.5, debe hacerse referencia dl
inciso 8.1.6.1.

El grupo de trabgjo andliz6 & comentarioy
decidio aceptarlo.

Propone que d find dd inciso 8.2.5 debe
hacerse referenciaaunanotasmilar ala
notadd inciso 8.5.6, lacud indicalo
sguiente:

Nota para convertir % de proteinaag/L,
debe aplicarse la siguiente formula:

Proteinaen g/L = % de proteinax 10 x
densidad delaleche.

El grupo de trabgo andizé la propuestay
decidi6 aceptarla, incluyendo la redaccion
sugeridad find dd inciso 8.5.6.

Adiciona mente, propone un procedimiento
paraladeterminacion dd perfil de
carbohidratos en leche por cromatografia de
liquidos de dta precision, d cud modifica

a méodo de prueba descrito en d inciso
8.6 “Determinacion de fructuosa, glucosa,
lactosa, maltosay sacarosa en chocolate
con leche-Método de cromatografia liquida.

El grupo de trabgjo andizo & contenido de
lapropuestay decidio aceptarla, quedando
el titulo del método de prueba como:
“Determinacion de fructuosa, glucosa,
lactosa, maltosay sacarosaen leche

condensada azucaraday dedlactosada.
Método de cromatografia liquida’.

Asmismo, sugiere como inciso 8.7 la
inclusion dd método de prueba referente a
la determinacion

dd perfil de proteinas, paraestaen
posibilidades

de evduar laconformidad de la
caracterizacion de las proteinas utilizadas
en |os productos objeto

dd proyecto de NOM.

El grupo de trabgjo anaizd € méodo de
prueba propuesto y decidid aceptar su
inclusion en d texto del documento find,
guedando € titulo como:

“Método de separacion de las proteinas de
lalechey determinacion de la
adulteracion.”

En ese mismo sentido, propone incluir
como inciso 8.8 e méodo de prueba de
“Ebullicion’, ya que laleche cruda que vaa
recibir un tratamiento térmico no debe
sufrir ninguna dteracion durante la
gplicacion del mismo, por |o que debera
pasar

la prueba de ebullicion.

En ese mismo sentido, sugiere incluir camo
inciso 8.9 e método de prueba de acohol a
68%, en virtud de que laleche frescatiene
unaacidez de 13 mL a20 mL de hidroxido
de sodio 0,1/100 mL y un pH de 6,5 a6,7.
Por consiguiente, valores superiores de
acidez con ladisminucion ddl pH, se deben
generamente ala descomposicion
bacteriana propia de leches de bgja calidad.
Esta condicion puede demostrarse
mezclando laleche con igud volumen de
etanol d 68%, yaque d acohol aesta

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delalLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que las
especificaciones delaleche crudano se
incluyeron en d texto dd documento find.

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que las
especificaciones de laleche crudano se
incluyeron en € texto dd documento find.




concentracion produce coagulacion o
floculacion ddl producto cuando la acidez
es equivaente o superior a22,5 NaOH 0,1
N/100 MI.

En ese mismo orden de idess, propone
incluir como inciso 8.10 € método de
prueba parala caracterizacion de perfil de
&cidos grasos, cuyo fundamento es e
sguiente:

“Lagrasade lamuestra es sgponificada con
una solucion de KOH y acidificada con
H3PO, paraliberar los &cidos grasos,
insolubles y solubles en agua. Los &cidos
grasos son separados por filtracion. El &cido
butirico es determinado como &cido libre,
por cromatografia de gases, usando estandar
interno.”

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidié aceptarla, quedando como inciso
8.8

Proponen incluir un indso en d que s
describa claramente que |los productos
og!)%tro del proyecto de norma en cuestion
deberan demodtrar la veracidad de la
informacion contenidaen laetiqueta,
principadmente en lo que involucrad perfil
de &cidos grasos, perfil de proteinay perfil
de carbohidratos.

Sedebeinduir unincisoen e que e
describa que invariablemente la
informacion nutrimental declaradaen la
eliqueta, deberd demostrar veracidad.

El grupo de trabgjo andizo Tapropuedtay
plqu dio aceptarla, quedando incl uﬁja end
inciso 9.1.2 dd documento definitivo.

End iterd (c) dd inciso 9.1, debe induirse
un punto en € que se especifique que los
productos férmula lécteay producto lacteo
combinado no podrén ostentar en sus
etiquetas imagenes, graficos o cuaquier
tipo deinformacion que hagadusion ala
leche, lo anterior paragarantizar que d
consumidor le quede claro las
caracterigticas del producto.

El grupo de trabg o andizo Ta propuetay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que, actuamente
exigen productos en e mercado cuyas
marcas registradas contienen gréficos,
leyendas 0 imégenes dusivas alaleche,
razon por la cua los sectores involucrados
acordaron regular € tamafio del nombre de
la denominacion comercid, afin de qued
consumidor distinga con claridad cuando se
trata de una formulalactea o de un producto
|acteo combinado.

-AOAC Officid Method, 990.27 Butyric
acid in Fats Comenta que, de ser aceptados
los métodos de prueba propuestos, parala
determinacion de perfil de carbohidratos,
perfil de proteinasy acidos grasos de
cadena corta, deberareferirse lasiguiente
bibliografia

-Esténdar Methods for the examination of
Dairy Products 16 edition 1992. Punto 15.9
inciso (b) lactosaen leche, méodo HPLC.
-Beckman Coulter Data Sheet DS-832 B
(1993). JAOAC, 75 (5): 905-909 (1992).

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, adicionando las dos
referencias bibliogréficas sugeridas.




Electroforess capilar Containing Butterfat
gas chromatographic method. Chapter 41
Fatty acidsin oil an fats, 1995,

p 28.

Proponeincluir en & gpéndice “B” la
definicion de “Leche cruda’.

Leche cruda

Leche cruda, esla secrecion delas
gléndulas mamarias de las vacas, obtenida
del ordefio manua o mecanico, sn caostro
y Sin substraccion dgunade sus
componentes naturales, lacud no hasido
sometida a tratamiento térmico que asegure
su inocuidad se recomienda cumpla con las
especificaciones descritas en latabla B.1.
Se recomienda que laleche cruda que se
emplee como materia prima de dimentos
para consumo humano, unavez obtenida, se
enfriealabrevedad posible auna
temperaturamenor a 7°C, sefiltrey se
clarifique, ademéas de cumplir con las
especificaciones decritas en latabla B.1.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que fue diminado
del documento find & gpéndice
informetivo relacionado con las
especificaciones de laleche cruda

EscuelaNaciona Preparatoria. Plantel
“Justo Sierra’ 3UNAM

Fecha de recepcion: 2002.05.27

Sugiere que con d fin de fadilitar d mango
delanormad indicedelamismasele
puntuaicen los capitulosy en @ cuerpo de
la norma se fuesen sefialando su separacion,
sobre todo en lo que seria: Capitulo 8.
Métodos de prueba. De maneraque en
indice habra que entrerrenglonarlo, como
sgue

8.1. Indice crioscopico

8.2. Caseinaen leche

8.3. Determinacion de é&cidos

8.4. Sblidos no grasos

8.5. Proteinas propias de laleche

8.6. Fructuosa, glucosa, lactosa, matosay
sacarosa; presenciaen leche.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, incluyéndose los
subincisos en € capitulo de métodos de
pruebadd indice del documento definitivo.

Sugiereincluir en € proyecto de NOM las
gguientes definiciones:

Tiempo de reduccion, sedimento y célula
somética

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que son conceptos
ﬂ|u8 '\r}lo e utilizan dentro dd texto dela

Enrelacion d inciso 6.2.3, seindicaque en
ese capitulo seexige @ 70% de caseinay en
latablaB.1 se extiende hastaun 75%, |0

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion




cual deberiajudtificarse.

Asmismo, comentaqueen € inciso 8.1.5
dd proyecto de NOM no deberiaincluirse
laexpreson “Head control”, ya que nuestro
idiomaesd espafiol y nod inglés.

Parad inciso 8.2 “ Determinacion de
caseinaen leche’, propone incluir €

meétodo de pruebade Van Syke, sin
embargp laopcién derecurrir al método de
MacDowall con &cido- acetato- formol, no
requiere de digetion Kjedahl

y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que @ 75% de
caseinaaque serefiere @ comentario, es de
laleche cruda, la cud fue sustraida del
documento definitivo.

El grupo de trabgjo andiz0 & comentario y
decidio aceptarlo, diminado la expresiéon
“Head control” de laredaccion del inciso
8.1.5 del documento definitivo.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que  método de
propuesto es més rudimentario que €
método kjeldahl-gunning, induidoen d
inciso 8.2 del documento find.

Deigud maneraindicaqueen € inciso 85
“Determinacion de proteinas por micro
Kjeldahl, debe incluirse d meétodo de
prueba volumétrico de Sorensen-Pool con
formoal, @ cud solo difiere ddl ahi indicado
en dos centésimas por ciento.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federal sobre Metrologiay N ormaizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que  método de
propuesto es més rudimentario que
método micro kjeldahl, incluido en € inciso
8.5 dd documento findl.

En relacion d inciso 8.6.4 comenta que se
requiere de un gpéndice informativo en e
que aparezca la direccidn eectronicade
“Sigma Chemical, co, Mdlinckrodt, etc.”,
paraestar en la posibilidad de efectuar las
consulta correspondiente.

Proponeincluir un método de prueba para
la

determinacion de calcio por € método
complgjométrico que se logra con la orto-
cresolftaleina-complgjona que en solucion
dcdinadad complgo
cddo-o-cresolftaeina cuantificable, ya que
laintensdad ddl color violeta formado por
el comple o es directamente proporciona a
laconcentracion de calcio y éste se puede
medir fotométricamente.

El magnesio se enmascara con la 8-
hidroxiguinolina. Con lo que con dlay sin

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la Guia parala
redaccién, estructuracion y presentacion de
las normeas oficides mexicanas (NMX - Z-
013-1977), no permite hacer referenciaa
documentos internacionales o extranjeros
dentro del texto de unaNOM.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que d contenido de
cacio se regula através de la normatividad
emitida por |la Secretaria de Salud.




ella pueden establecerse dos pardmetros,
calcioy magnesio. Paralograr un ph
conveniente (10,6) se usa una solucion
reguladora de etanolaminade 1 mol/L y €
reactivo cromégeno con la o-cresolftaleina
complgona

(0,3 mmoal/L) y &cido clorhidrico diluido
(122 mmol/L). En su caso para enmascarar
el magnesio, se hace la determinacion en
presencia de 8- hidroxiquinolina (13,8
mmol/L). La determinacién se hace usando
un filtro de 600 nandmetros (nm) de
longitud de onda; aunque se puede cdibrar
unacurvacon un intervalo de 700 a560 nm
de longitud de onda.

Adicionamente, comenta que en € caso de
gue € grupo de trabgjo encargado de
elaborar estanorma esté interesado en
establecer la cantidad de fésforo presante,
actudmente  método de lamolibdato-
aufito-hidroquinonalo puede establecer y
sabiendo la concentracion de caseina se
puede coligar € vaor de los fosfolipidos
|&cteos.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que € contenido de
fésforo seregulaatravésdela
normétividad emitida por la Secretariade
Saud.

Asmismo, hacelaindicacion de que d
monitoreo de la adulteracion de laleche se
puede redizar separando las diferentes
proteinas presentesen d sueroy lagrasa. El
perfil de proteinas obtenido es caracteristico
del origen delaleche. Generando td perfil,
Se puede determinar S existe una
aduiteraciony cud esd origeny la
proporcion de esta. El método que se puede
usar exitosamente para ete tipo de prueba
es latécnica de dectroforesis capilar. Esta
técnica permite la separacion smulténea de
las proteinas del suero (lactoabiminay
lactoglobuling) y las de la grasa (caseinas).
Esta técnica se gplica para cudquier tipo de
adulteracion proteica.

El grupo de trabgo andizo & comentario y
decidio aceptarlo, incluyendo € método de
prueba para determinar e perfil de
proteinas, mismo que aparece en € iNCio
8.7 delaNorma Oficial Mexicana
definitiva

Sdlicitaseindiques € gpéndice B.1 es
normetivo o informetivo.

El grupo de trabg o andizo6 € comentario
declg di (E)xi) ndi card:z)iqpromovmte dd mismo Y
gue dicho apéndice que forma parte del
proyecto de NOM publicadaen € Diario
Oficial dela Federacion, esinformativo,
sn embargo |os sectores involucrados en €
estudio delaNOM consideraron
conveniente sustraerlo del documento findl.

Centro de Investigacion y Asstencia
Tecnolégicadd Estado de Jdlisco.
Fecha de recepcion: 2002.06.03

Hace lamencion de que en € listado de
indtituciones que participaron en la
elaboracién del proyecto de norma, por

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion




agunarazon fue omitidala participacion de
esainditucion, por lo que solicitan su
indusén.

y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que € promovente
de este comentario no participd en las
reuniones que llevo a cabo d grupo de
trabgo, razon por lacud no fueincluido en
d “Prefacio” del proyecto de NOM.

Sugiereincluir en € capitulo de referencias
la

NOM-120-SSA1-1994. Bienesy servicios.
Précticas de higieney sanidad parad
proceso de dimentos, bebidas no
acohdlicasy acohdlicas.

El grupo de trabg o anal1zo la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que laNOM
propuesta no es del ambito de competencia
de esta Norma Oficia Mexicana

Propone adicionar alaredaccion dela
definiciéon dd inciso 4.2 “ Adulteracion”, la
frase “ Se considera adulterado € producto

El grupo de trabg o anal1zo la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no

arla, en virtud de que no gportanadaa
ladefinicion publicadaen € Diario Oficial
de la Federacion, razon por cud los
sectores involucrados acordaron dgjar la
misma redaccion que aparece en € proyecto
de NOM.

Asmismo, sugiere modificar laredaccion
del inciso 4.2.2, como sigue:

4.2.2 Cuando € producto haya sido objeto
de tratamiento que dismule su dteracion
y/o encubra defectos en su proceso o en la
calidad sanitaria de las materias primes
utilizades.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que laredaccion
propuesta no gporta nada nuevo ala
redaccion publicada

Deigud manera, propone modificar la
redaccion del inciso 4.4 “Alimento”, para
quedar como sigue:

“Cudquier sustancia o producto, sblido,
semisdlido o liquido, con o Sn
transformacion, destinado a consumo
humano.”

El grupo de trabgjo andliz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la propuesta
eliminalafrase“que proporcionad
organismo eementos para su nutricién por
viaord”, lo cud esimportante que se
conserve paradar mayor claridad ala
definicion de ese concepto, razon por la
cud los sectores involucrados consideraron
dejar lamismaredaccion publicadaen €
Diario Oficial dela Federacion

En reacion aladefinicion dd inciso 4.7
“Alteracion”, sugiere su modificacion como
sgue

Se considera dterada una leche, férmula
I&ctea o producto lacteo combinado cuando
por efecto de cuadquier causa haya sido
objeto de modificaciones en su

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delalLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores




composicion intrinseca que reduzca su
poder nutritivo, la convierta en nociva para
lasdud o modifique sus caracterigticas
fisicoquimicas 0 sensoriaes.

involucrados en € estudio de laNOM
decidieron diminar ese concepto, debido a
gue no su utilizaen d texto dd documento.

Por lo que se refiere ala redaccion de
inciso 4.10 “ Concentracion”, sugiere se
codifique como sigue:

Proceso que consiste en lareduccion de la
cantidad de agua en leches, férmulas | &cteas
y productos | acteos combinados,
manteniendo ...

El grupo de trabg o andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que laredaccion
publicada describe con mayor precision lo
gue significa ese concepto dertro es la
“concentracion”. contenido calcio seregula
atraves de la normatividad emitida por la
Secretaria de Salud.

En cuanto & inciso 4.12 “Denominacion”,
sugiere modificar ladefinicion como sigue:
Nombre designado a leches, formulas

l&cteas y productos lacteos combinados, a
partir del proceso a que son sometidos...

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados consideraron conveniente no
plurdizar los nombres de “Leche, férmula
lécteay producto lacteo combinado”, ya
gueen laprécticael nombre seusaen
sngular.

Asimismo, propone modificar laredaccion
de la definicion del incso 4.13
“Deshidratacion”, como siguel

Proceso que consiste en la reduccion del
contenido de agua en leches, formulas
l&cteas y productos |écteos combinados
hasta un limite méximo de 4%.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que laparteinicia

de ladefinicion publicada es més clara para
e entendimiento del concepto de que se
trata, razon por lacua se acordd dgjar dicha
redaccion como sigue:

4.21 Deshidratacion.

Método de conservacion de laleche,
férmulalacteay producto lacteo
combinado, que consiste en reducir su
contenido de agua hasta un limite méximo
de 4%.

Sugiere, modificar la definicion ddl inciso
4.15 “Evaporacion”, como sigue:




Proceso térmico por d cud sedimina
gradua mente agua de leches, formulas
l&cteas'y productos |&cteos combinados en
formade vapor...

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Enlo que s refiere ala definicion del

inciso 4.16 “Filtracion”, sugiere se
modifique como sgue:

Proceso por € cud se separan de leche, las
particulas microscopicas gienas a producto.

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y decidi6 aceptarla

Propone modificar ladefinicion del Inciso
4.17 “Homogeneizacion”, para quedar
como sgue:

Proceso para estabilizar laemulsion...

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federal sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que se consideré
Como expresion mas apropiadalade
“Método para estabilizar” quelade
“Proceso para estabilizar.”

Sugiere insertar después de Tadefinicion ddl
mugo 419 “Leche’, ladefinicion de leche
cruda.

El grupo de trabg o andizo Ta propuedtay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que laleche cruda
fue sudtraida ddl texto del documento findl.

De igud manera, propone modificar la
definicion del inciso 4.20 “Leche para
consumo humano”, para quedar como
sgue

Es laleche proveniente de vacas sanas, que
debe ser sometida a tratamientos térmicos...
Deigud forma, se sugiere agregar d find
de ladefinicion lafrase "en lo sucesvo
cuando en esta norma gparezca la palabra
leche, se refiere aleche para consumo
humano”.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normaizacidn
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que basta con que la
leche cumpla con |as especificaciones
correspondientes a su denominacion
comercia paraque laleche se considere
satisfactoria, es decir, no es necesario
mencionar en la definicion que laleche
debe provenir de vacas sanas, yaque se
entiende que eso es asi.

Asmismo, sugiere modificar [adefinicon

del inciso 4.27 “Refrigeracion”, para quedar
COomo sigue:

Método fisico de conservacion con € cua
se mantienen leches, formulalécteasy
productos | &cteos combinados a una
temperatura menor de...

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en e articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que ese concepto fue
sustraido del documento final, ya que no se
utilizadentro ddl texto delaNOM.

Propone modificar la definicion dd inciso
4.29 “Ultrapasteurizacion” para quedar
como sgue: _

Tratamiento térmico d que se someten...

El grupo de trabgjo andizd la gaopuestay
con fundamento én d articulo 64 delaLéy
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que, en este caso, se
consdera muy importante mencionar que se
trata de un proceso, mediante d cud s
somete laleche, formulalacteay producto
|acteo combinado, a unarelacion de




temperaturay tiempo que garantizala
edterilidad comercid y envasado aséptico.

Sugiere, adicionar d capitulo 5 Simbolosy
abreviauras’, o Sguiente:

o/mL (gramos por mililitro), mL (mililitro) y
g (gramos.

El grupo de trabgjo andizo la propuestay
decidi6 aceptarla.

En d inciso 6.2.1 "Denominaciones’, leche
recondtituida, sugiere diminar lafrase
“pudiendo contener otras grasas
comestibles en cantidades necesarias para
gustar & producto alas especificaciones de
composiciony sensoriaes

delaleche’, dado que se confunde con la
definicidn de férmula lactea

ET grupo de trabg 0 andizo Ta propuesta de
redacciony decidi6 aceptarla.

Se sugiere que para €l caso dela“Leche
con grasavegetd, ladefinicion diga: “La
elaborada con leche descremada alacud se
le sudtituye la mayor parte de lagrasa
butirica por grasavegeta comestible...

El grupo de trabgjo andizo la propuestay
con fundamento en € atticulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que no
necesariamente se parte de laleche
descremada sino que puede ser también
parciad mente descremada.

De igud forma, se sugiere agregar [a
definicion paraleche recongtituida con
grasavegetd y de leche rehidratada con
grasavegetd.

El grupo detrabgo andlizo la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no aceptarla
como definicion de esostipo de leche, Sn
embargo se acordd incluir un segundo
parafo eninciso 7.5, d cuad considera esos
tipos de leche. Dicho parrafo establece lo
sguiente:

“Lalecherehidratada, recongtituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetal,
debe cumplir con las especificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de lagrasa,
gplicando la clasificacion correspondiente.

End 6.2.2 "Formulalactea’, propone
especificar las definiciones de las diferentes
denominaciones que se muestran en las
tablas 9, 10, 11y 12, es decir, formula
|&ctea pasteurizada, ultrapasteurizada, etc.

El grupo defrabgo andizo Tapropuelay
con fundamento en € articulo 64 delaL
Federal sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que la denominacion
comercia dd producto de que setrataes
“formulalécted’, € complemento del
nombre que se propone se refiere a proceso
utilizado para obtener esaformulalactes, €
cud forma parte de laclasficacion de ese
producto, establecidaen latabla 3 del
documento findl.

ASmiSmo, en € InCis0 6.2.3 ugiere
especificar las definiciones de las diferentes
denominaciones que se muestran en las
tablas 13y 14.

El grupo detrabg o andizo Ta propuetay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que la denominacion
comercia esde producto de que setrataes
“producto l&cteo combinado”, €
complemento del nombre serefiere d

roceso utilizado para obtener esaformula

acteq, € cud formaparte dela

clasificacion de ese producto, establecidaen
latabla4 del documento findl.




Indica que en TatablaZ "Especificaciones
de leches pasteurizadas y ultrapasteurizadas,
en la especificacionde solidos no grasos de
laleche, la unidad de medicion se muestra
en %, debiendo ser g/L.

ET grupo detrabgo andizo Ta propuesiay
decidi6 aceptarla

Deigud manera, sugiereque en latabla3
“Leches pasteurizada, ultrapasteurizaday
rehidratada, con sabor, los limites minimo y
maximo para cada parametro se refieran de
lamismaformaqueen latabla 2.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Adiciondmente, sugiere que en latabla4
“Leche condensada, azucarada con sabor”,
los limites minimo y maximo para cada
pardmetro se refieran de lamisma forma
gueenlatabla?2.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
decidio aceptarla.

También, sugiere que en latabla5 “ L eches
ded actosadas con sabor”, los limites
minimo y maximo para cada parametro se
refieran de lamismaformaque en latabla

2.

Sugiere que en latabla 6 “ Especificaciones
de leche evaporada, condensada, azucarada,
en polvo o deshidratada'y concentrada’, l1os
limitesminimo

y maximo para cada parametro serefieran
delamismaformaqueen latabla2.

En laleche evaporada y/o concentrada se
ugiere

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla.

El grupo de trabgjo andizo la propuestay
decidi6 aceptarla

En laleche evaporada y/o concentrada de la
tabla 6, se sugiere disminuir d limite

minimo para caseing, ya gque @ especificado
representa e 75% de las proteinas totales y
no € 70% que se establece para otras
denominaciones.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidio aceptarla.

En laleche evaporada y/o concentrada se
sugiere agregar € parametro de sdlidos no
grasos, ya que se toma como referencia

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delalLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados consderaron que con €
método de prueba referido para determinar
la caseina expresada en sdlidos |acteos no
grasos, es suficiente para obtener ese dato.

EnTaTeche condensada azucarada se
sugiere gue € limite de sdlidos totales sea
smilar d establecido paralaleche
condensada azucarada con sabor.

ET grupo de trabajo andizo Ta propuedtay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que se trata de
productos diferentes.

Propone que en latabla 7 “Leches
rehidratada, reconstituiday dedactosada’,
los limites minimo y méximo para cada
parametro se refieran de lamisma forma

El grupo de trabg o and1zo [a propuestay
decidi6 aceptarla




queenTatablaZ.

EnTeche dedactosada se sugiere establecer
los limites para lactosa, glucosa, proteines,
sdlidos no grasos y acidez.

ET grupo de trabgo andizo Ta propuesiay
decidio aceptarla.

IEn leche rd|1| dratada se sugleI ere m0C1|:IfCI(£I‘ d
imite para lactosa, ya que ificado
corr&sS&de alas Igchgs d@%as

El grupo de trabgjo andizo6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delalLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que la especificacion
establecida paralalactosa si corresponde a
ese producto y no alaleche dedactosada, la
Falgl debe cumplir con 10 g/L Méx. de

0sa

Sugiere modificar latabla 7 paraque d
encabezado sean |as especificacionesy la
segunda linea sea la leche rehidratada

El grupo de trabgjo andizo Ta propuesiay
decidio aceptarla.

En rdacion alatabla 11 “Formulalacteaen

Ivo o deshidratadd’, sugiere que los
imites mini m%}/ maximo para cada
pardmetro se refieran de lamisma forma
gueenlatabla?2.

El grupo de trabgjo andlizo la propuestay
decidi6 aceptarla

Sugiere ficar 9 d % enlatablall
“Formula lactea en polvo o deshidratada’
dd proyecto de NOM, es m/m como en
otros productos.

ETl grupo de trabg o acepto & comentario,
indicando que las ficaciones
edtablecidas en la tabla dudida se refieren a
porcentgje m/m.

Sugiere que en latabla 12 "FormulaTléciea
saborizadd’ 1os limites minimo y méximo
para cada parametro e refieran de la misma
formague en latabla 2.

ET grupo de trabg o andizo € comentario'y
decidié aceptarlo.

EnTatabla 13 de producto [acteo
combinado pasteurizado y
ultrapasteurizedo, la grasa en la columna
denominada “ descremada’, debe decir 5
méx., en lugar de 5 min.

ET grupo de trabgo andizo Ta propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados acordaron modificar la
edtructurade latablay como ificacion
Se establecio que éste debe ser ladeclarada
en ladiqueta

En ese mismo sentido, sugiere que en la
tabla 13 “Producto lacteo combinado
eurizado y ultra pasteurizado”, los
imitesminimo y maximo
a cada pardmetro s refieran de lamisma
ormaque en latabla 2.

ET grupo detrabgo andizo Ta propuesiay
decidio aceptarla.

Adiciondmente, propone aglue enlatablals
“Producto lacteo combinado en polvo o
deshidratado”, loslimitesminimo y

maximo

para cada parametro e refieran de lamisma
formague en latabla 2.

ET grupo detrabgo andizo Ta propuesiay
decidi6 aceptarla

Asmismo, indicaque en losincisos 8.5.2
“Dedtilacion” y8.5.3 “Reactivos (proteinas

por micro K Jlel dahl)”, no semencionael
indicador utilizado paralatitulacion.

El grupo de trabgjo andlizo € comentario y
decidio aceptarlo, mencionando que €
indicador a utilizar esd “wessob”.

Findmente, sugiere mencio nar que en d
proceso de produccion se deben observar y
mantener précticas adecuadas de higieney
sanidad en la elaboracion, fabricacion,
mezclado, acondicionado, envasado,
amacenamiento y distribucion,
manipulacion y trangporte de productos

El grupo de trabgjo andizd Ta propuesiay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que la peticion
rebasa e campo de aplicacion delaNOM y
|0 que se propone es competenciade la




[acteos de acuerdo alo establecido enTa
NOM-120-SSA1-1994.

Secretaria de Salud.

SABRITAS, SA.deCV.

Fecha de recepcion: 2002.06.03

Propone modificar laredaccion del objetivo
del proyecto de NOM, para quedar como
sgue

EgtaNormaOfidal Mexicana, establece las
denominaciones comercides de los
diferentes tipos de leches, formulalacteay
I&cteo combinado, que se comercidizan
dentro del territorio..........covveveereceeene,

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que laredaccion
Eublicada_gnel Diario Oficial dela

ederacion es mas clara, por o que se
decidi6 conservarla.

Asmismo, prgpone modificar [aredaccion
del capitulo 2 “Campo de aplicacion”, para
guedar como sigue:

Esta Norma Oficia Mexicana es aplicable a
los diferentes tipos de leches, formula
l&cteay 1&cteo combinado..........cccvevereeveenee

El grupo de trabgo andizdTa propuedtay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no

arla, en virtud de que laredaccion
publicadaend Diario Oficial dela
Federacién es més clara, por lo que se
decidi6 conservarla.

Sugiere modificar laredaccion de la
introduccion del capitulo 3 “ Referencias’,
para quedar como sigue:

Parala correcta aplicacion de esta Norma
Oficia Mexicana se deben consultar

El grupo de trabajo anaiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Indica que en d capitulo de referencias no
es necesario mencionar alaNOM-051-
SCHFI por ser obligatoria.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
decidio aceptarla, es decir, dimino del
capitulo de referencias alaNOM audida,
sobre todo porque se decidié que toda la
informacion contenidaen laNOM-051-
SCFI que corresponda a esta NOM

e tradade alamisma, afin de digponer de
un solo documento con toda la informacion.

Solicitadiminar las definiciones de los
incisos 4.1 “ Adtivo”, 4.3 “Alimento”, 4.7
“Alteracion”, por no emplearse en € texto
ddl proyecto de NOM.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 aceptarla
parcia mente, es decir, iminé del texto del
proyecto de NOM las definiciones de
“Alteracion” y “Aditivo”, conservando la
definicion de “dimento”, en razon de que
e utilizaen d texto delaNOM.

Propone modificar d titulo de ladefinicion
ddl indiso 4.9 “Clarificacion”, para quedar
como 4.9 “Clarificacion de laleche’.

El grupo de trabgjo andliz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que en lapropia
definicion ya se indica que se refiere ala
leche.

Sugiere modificar ladefinicion dd inciso
4.12 “Denominacion”, paraquedar como
sgue

El grupo de trabajo andliz6 lapropuestay




4.12 Denominacion

Nombre o renombre con € que se distingue
alos productos.

con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la definicion
publicada define con mayor clarided ese
concepto.

Propone modificar d titulo de ladefinicion
dd inciso 4.13, para quedar como sigue:

4.13 Deshidratacion de laleche

Deigud manera, sugiere modificar d titulo
de la definicion del inciso 4.14, para quedar
como sigue:

4.14 Estandarizacion de laleche

Proceso por € cud se gustad contenido de
grasay/o proteina y/o sdlidos propios de las
leches de vaca, formulalécteay producto
l&cteo combinado, a nivel correspondiente
de acuerdo con su denominacion.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la deshidratacion
no nada més se presenta en laleche, sino
gue ésta puede darse también en laférmula
l&ctea o producto 1&cteo combinado.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que la
estandarizacion no nada mas se presentaen
laleche, Sino que ésta puede darse también
en laformulalactea o producto lacteo
combinado.

Propone modificar d titulo de ladefinicion
dd inciso 4.15, para quedar como sigue:

4.15 Evaporacion de laleche

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la evaporacion
no nada més se presenta en laleche, sino
gue ésta puede darse también en laférmula
|&ctea 0 producto lacteo combinado.

Propone que € titulo de la definicion ded
inciso 4.16 quede como sgue:
4.16 Filtracion de laleche

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que lafiltracion no
nada més se presenta en laleche, sno que
ésta puede darse también en laformula
lactea o producto 1acteo combinado.

Asmismo, propone modificar laredaccion
de ladefinicion dd inciso4.17
“Homogeneizacion”, para quedar como
sgue

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay




4.17 Homogenezacion

Es € proceso que empleala Indudtria
Léctea por d cud se estabilizan los lipidos
a desarrollar un estado de dispersion de la
grasa que no tiene la capacidad de formar
agregados lipidicos.

con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidio no

arla, en virtud de 31(;? Se considero que
la definicion publicada aefine con mayor
precisiéon ese concepto. No obstante, €
grupo de trabgjo decidio diminar dedicha
definicion lapartefind, lacud indicalo
Sguiente:
“..., étaselograforzandola a pasar através
de un pequefio orificio a una presién de 4,9
MPaa 29,4 MPa (50 kgf/crm2 a 300
kgf/lcm?2).”

Suglere modificar ladefinicion dd Inciso
4.19 “Leche’, como sigue;

Esla secrecidn de las gléndulas mamarias
de los mamiferos, sin cadostroy sin
substraccion aguna de sus componentes
naturales.

El grupo de trabgjo andizd la propuestaly
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que |os diferentes
sectoresinvolucrados establecieron una
redaccion mas clara, lacud apareceen €
inciso 6.1.1.1. del documento find.

Soliatadiminar ladefinicion og Incdso
4.20 “Muestrd’, yaque no seempleaen d
texto de laNOM:

El grupo de trabgo andizo la propuestay
decidio aceptarla.

En rdacion aladefinicon dela
denominacion comercid de“Leche
evaporadd’, sugiere se modifique como
sgue

Laque hasido obtenida por ladiminacion
parcia del aguade laleche hasta obtener
una determinada concentracion de sdlidos
de leche no grasos y grasa butirica,
estandarizada o no, paracumplir con las
especificaciones de latabla 6.

El grupo de trabgjo andizo la propuestay
decidi6 aceptarla

Propone modificar ladefinicion dela
denominacion comercid delaleche
condensada azucarada, para quedar como
dgue

Laque hasdo obtenida mediante la
evaporacion dd aguade laleche através de
presidn reducida, ala que se le ha agregado
sacarosay/o dextrosay otro edulcorante,
hasta acanzar una determinada
concentracion de grasa butiricay solidos
totales, gustdndose a las especificaciones
descritas en latabla 6.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla

Propone modificar ladefinicion dela
denominacion comercid dela*Formula
l&cted’, para quedar como:

Esd producto elaborado a partir de
ingredientes propios de laleche, tales como
caseing, grasa, lactosueros, agua potable,
con un minimo de 22 g/L de proteinade la
lechey, de ésta, & 70% de caseing,
pudiendo contener otras grasas comestibles
en las cantidades necesarias para gjustarlo a

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que se consderd més
claraladefinicion publicadaen @ Diario
Oficial de la Federacion, sustituyendo
Unicamente la expresion “... pudiendo




las especificaciones establecidasen las
tablas 9 a 11 de esta Norma Oficia
Mexicana, y que puede estar adicionada de
saborizantes, colorantes u otros ingredientes
y aditivos gptos para consumo humano.

contener otras grasas comestibles’ por lade
“... pudiendo contener otras grasas de
origen vegetd”.

Sugiere modificar Taredaccion dela
denominacion comercia ddl inciso 6.2.3
“Producto lacteo combinado”, para quedar
como sgue:

6.2.3 Producto lacteo combinado

El producto elaborado a partir de sdlidos
l&cteosy otrosingredientes, € cua debe
contener como minimo 15 g/L de proteina
propiadelalechey, de ésta, € 70% de
caseing, ademas de cumplir con las
e%)edficaciones establecidas en las tablas
13y 14 y que puede estar adicionado de
saborizantes, colorantes u otros ingredientes
y aditivos aptos para consumo humano

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en e articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la definicidn
publicadaen € Diario Oficid describe con
mayor claridad el concepto de “ Producto
|écteo combinado”.

Propone modificar Tas ficaciones de
la grasa butirica en laleche pasteurizaday
ultrapasteurizada, establecidas en latabla 2
ddl proyecto de NOM, como sigue:
Parcidmente descremada 29,9 g/ max.
Descremada 5,9 g/ méx.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacidn
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que |os sectores
involucrados consderaron que los vaores
de grasa butirica més apropiados para esos
tipos de leche son de 26 g/L méximo parala
leche parcidmente descremaday 5 g/L
maximo para la leche descremada.

Asimismo, propone modificar laredaccion
de inciso 7.2 “Leche con sabor”, para
guedar como sigue:

7.2 Leche saborizada (Con sabor a..., Con
.., Sabor a...)

Cudquierade las leches descritasen la
presente Norma Oficial Mexicana,
adicionada de otros ingredientes como
saborizantes, edulcorantes'y colorantes,
entre otros, y que contiene a menos 85% de
laleche, cuya denominacion se sustentaen
estatabla 1, gptaparae consumo humano.

El grupo de trabajo analizé la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la definicion
publicadaend Diario Oficial dela

Feder acion se consderamés clara para
describir & concepto de “Leche con sabor”.

Propone que en latabla 8 “Leche con grasa
vegetd”, lagrasaen laleche parcid mente
descremada seade 5,1 a29,9 g/L

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los diferentes
sectores involucrados consideraron
establecer como especificacion la declarada
en laetiquetade producto.

Nestlé México, SA. deC.V.
Fecha de recepcion: 2002.05.31
Propone modificar la redaccién del capitulo

El arupo de trabajo andiz6 la propuestay




1"Objetivo”, para quedar como Sigue:
10OBJETIVO

El presente Proyecto de Norma Oficid
Mexicana, establece las denominaciones
comercides de los diferentes tipos de
leches, formulalacteay dimento lacieo
infantil, que se comercidizan dentro del
territorio de los Estados Unidos Mexicanos,
asi como las especificaciones
fisicoquimicas que deben reunir esos
productos para ostentar dichas
denominaciones, los métodos de prueba
para demogtrar su cumplimiento y la
informacién comercia que deben contener
los envases que |os contienen.

Sugieren modificar € término “ producto
lacteo infantil” por & de " Alimento lacteo
infantil”, en todo € documento.

con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que como dimento
lacteo infantil también se le puede llamar a
los quesos, yogurt, etc., por lo que no seria
util su aplicacion, ademas se trata de dos
conceptos diferentes, es decir, @ aimento
lacteo infantil va enfocado a un sector muy
especifico de la poblacién, mientras que
producto l4cteo combinado esde un
consumo generalizado en lapoblacion,
razén por lacua este Ultimo satisface
plenamente los requerimientos del campo
de aplicacion de laNOM.

No obstante lo anterior, € grupo de trabgo
manifestd que € adoptar ladenominacion
comercia del “Producto l&cteo
combinado”, fue un acuerdo que se tomo
entre los representantes de ANGLAC,
CANACINTRA, CONIPAL, la Secretaria
de Sdlud y la Secretaria de Economia. En
€sa reunion también estuvo presente
representante de CANILEC quien
represento |os intereses de laempresa
Nestlé México, SA.deC.V.

En rdacion d inciso 6.2 “Denominacion
comercid”, comenta que se debe definir
que, cuaquiera de los dimentos en estado
liquido objeto de esta norma, puede tratarse
térmicamente por ultrgpasteurizacion o
pasteurizacion, por lo que en latablal se
deberaincuir unaleyendadusvaa dlo.

El grupo de trabg o andizo6 [a propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados consideraron que es obvio que
cualquiera de los productos objeto de esta
NOM en estado liquido, puede tratarse
térmicamente por |os procesos de
ultrapasteurizacion o pasteurizacion, razon
Por lacua no seincluyod enlatablal la
eyenda solicitada

Se debe incluir, la poghilidad de encontrar
cuaquier tipo de combinaciones de los
términos contemplados en estatabla 1, de
tal suerte que se diga que puede existir
como giemplo: Leche dedactosada
saborizada pasteurizada o ultrapasteurizada,
leche dedactosada con grasa vegetal
saborizada, leche en polvo con grasa
vegetd, etc.; situacion que debe estar
compaginada con |as caracteristicas propias
de la combinacion de todos los alimentos
definidos.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
decidio aceptarla, paralo cual se
adicionaronlas tablas 2, 3y 4 dd nuevo
documento, en las cuales se establece la
cNI%si'\f/iIca:ién de los productos objeto de la

Actuadmente en  proyecto de NOM no se
contemplan especificaciones para ciertas
leches existentes en @ mercado como:
Leches en polvo con grasavegetd, lecheen
polvo saborizada, por 10 que se propone
adicionar tablas de especificaciones para
ese tipo de leche.

Actualmente en € proyecto de NOM no se
contemplan especificaciones para ciertas
leches exigtentes en € mercado como:
Leches en polvo con grasa vegetd, leche en

El grupo de trabgo andizo la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que se adiciond un
parafo d inciso 7.5, d cud incluye aese
tipo de leche. Dicho parrafo tienela
redaccion siguiente:

“Lalecherehidratada, recongtituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,




polvo saborizada, por 1o que se proponen
las Sguientes tablas:

debe cumplir con las epecificaciones de las
tablas 6 ala 11, con excepcion de lagrasa,
aplicando la clasificacion correspondiente.”

Sugiere adicionar tablas de especificaciones
paralos sguientes tipos de leche:

L eche ded actosada con grasa vegetd.
L eche en polvo saborizada.

Leche deshidratada o en polvo con
grasavegetd.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que se adiciond un
parafo d inciso 7.5, d cud incluye aese
tipo de leche. Dicho parrafo tienela
redaccion siguiente;

“Lalecherehidratada, reconstituida,
dedactosada, evaporada, concentrada,
condensada azucarada, con grasa vegetd,
debe cumplir con las especificaciones delas
tablas 6 ala 11, con excepcion de lagrasa,
gplicando la clasificacion correspondiente:”

Enrdaciond literd @ del inciso 9.1
propone lasiguiente modificacion en su
redaccion y cambio de inciso.

9.1.1 El cortenido degrasay proteinatotal
en d producto. En € caso dequelagrasay
las proteinas sean diferentes alas propias de
laleche, debe declararse su origen. Esta
declaracion puede redizarse através dela
informacion nutrimental
oligadeingredientes o leyendas.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla, incluyéndose en d inciso
9.2.8 lasiguiente redaccion:

“Los productos objeto de esta norma deben
declarar en su etiqueta €l contenido y origen
degrasay proteina, expresado eng/l oen
%, ademés de lo que establezcan los
ordenamientos legaes aplicables.”

Enrdacion d literd b) dd inciso 9.1
propone la s guiente modificacion en su
redaccion y cambio de inciso:

9.1.2 Ladenominacion del producto de
acuerdo a lo establecido en € apartado 7
anterior, deta formaque seaclaray visble
parae consumidor

El grupo de trabgjo andliz6 lapropuestay
decidié aceptarla, quedando como inciso
9.2.1 de documento find.

Enrdaciond literd c) del inciso 9.1
propone la siguiente modificacion en su
redaccion y cambio deinciso:

9.1.3 Laetiquetade laformulaléctea, debe
especificar que estos productos no son
gptos para consumo de nifios menores de un
ano.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en los articlos 64 de la
Ley Federa sobre Metrologiay
Normdizacidn y 33 de su Reglamento,
decidi6 no aceptar la redaccion propuesta,
snoqueseincluyd end inciso 9.1.3 un
parrafo que incluye en términos generdes

lo sugerido. Dicho parrafo se redacté como
sgue:

“Las etiquetas que contengan los productos
leche, férmulalécteay producto lacteo




combinado, pueden incorporar la
descripcion gréfica o descriptiva

de la sugerencia de uso, empleo o
preparacién, a condicion de que aparezca
unaleyendadusva

al respecto.”

Sugiere adicionar los Sguientes incisos:
9.15 Cuando la leche provenga de otra
especie animal distintaalavaca, se debe
designar € nombre de la especie de
procedencia.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que se establecio en
ladefinicion de“Leche’ que éstadebe
provenir delavaca, razon por lacua para
los propositos de estaNOM, no se
considera otro tipo de leche.

En d capitulo 10 “Comercidizacion”,
sugiere la siguiente redaccion:

10 COMERCIALIZACION

Durante la comercidizacion ddl producto
deben mantenerse todas |as condiciones

necesarias parala consarvacion de mismo
de acuerdo a sus caracteristicas.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados decidieron diminar dd
documento definitivo € capitulo de
“Comercidizacion”.

Propone modificar € capitulo 11
“ Evaluacion de la conformidad”, como

sgue
11 EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

Laevauacion delaconformidad delos
productos objeto de este ordenamiento se
debe redlizar por |as autoridades nacionaes
con competenciaen lamateria

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que se propuso una
redaccion més completay clara, lacud
quedo de lasiguiente manera:

9 Evauacion de la conformidad

10.1 Laevauacién de laconformidad del
producto, objeto de la presente Norma
Oficid Mexicana se debellevar acabo de
acuerdo con las disposiciones establecidas
en las paliticas de evduacion dela
conformidad, en términos de lo dispuesto
por laLey Federa sobre Metrologiay
Normadizacion y su Reglamento.

Asmismo, solictaqued inciso B.1dd
gpéndice informativo correspondiente a
“Leche cruda’, se incorpore como
especificaciones de calidad a cumplir,
dentro del apartado 6 0 7 del prolyecto de
NOM, ya gque conforme se cumplan estas
caracteristicas en lamateriaprima, se
tendrd un mejor producto terminado.

ET grupo de trabajo andizo Ta propuetay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados acordaron diminar del
documento definitivo las epecificaciones
de la Leche cruda por no corresponder a
campo de aplicacion de esta NOM.

Secretaria de Salud.




Fecha de recepcion: 2002.05.21

Se propone diminar lareferenciaala
NOM-091-SSA1-1994, Leche pasteurizada
de vaca, lacud seraderogada unavez se
emitala

NOM-184-SSA1-2000, L eche para
consumo humano.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
decidi6 aceptarla

En rdacion alaredaccion delTadefinicion
del inciso 4.7 “Alteracion”, indica que éta
contradice la dternativa de modificar
nutrimentalmente un adimento, desde
momento en que: 8 se consderaateradala
leche cuando por efecto de cudquier causa
haya sido objeto de modificacionesen su
composicion intrinseca, que reduzca su
poder nutritivo. b) En @ caso de los
aimentos con modificacionesen su
composicidn se puede reducir € contenido
de, por gemplo: carbohidratos, lipidos o
incluso las caorias. Por |o tanto se reduce
su contenido nutrimenta (bgjosen
carbohidratos, sin grasa, etc.), sin que por
ello sele debaconsderar una“dteracion”.
Por lo que se propone reestructurar la
definicion o reorientarlaalafindidad de
aterar sucomposicion.

ET grupo de trabgjo andizo Ta propuedtay
con fundamento en e articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados decidieron eiminar del
documento final la definicion de
“Alteracion”, por no utilizarse en € texto de
laNOM definitiva

Enrdacion d Inciso 6.1, comenta que se
reiterala propuestade iminar lafrase"se
clasfican en un solo tipo y grado de
calidad", en virtud de que d establecer
diferentes denominacionesimplicaque son
diversos tipos de leche, aunado a que se
establecen diferencias en cuanto a
contenido de proteinasy grasas, por
gemPIo, lo que las hace

e diterentes "caidades'.

ET grupo de trabgjo andizo Ta propuesiay
decidi6 aceptarla

Asmismo, enlo que serefiereala
definicion de la denominacion comercid de
“Lecherehidratadd’, comenta que exige
contradiccion entre la definicion de leche
rehidrataday la especificacion establecida
enlaTabla7, dado que en la definicion se
sefidaen su caso grasa butirica',
interpretandose que dala opcion de incluir
grasavegeta, no obstante en la
especificacion lo acota exclusivamerte a
"grasabutirica’. Esimportante sefidar que
a incluir ladenominacion genéricade
"Leche con grasavegetd” seabrela
posibilidad de que cuadquier tipo de leche
pueda contener grasavegetd semprey
cuando lo declare en ladenominaciény en
laliga de ingredientes, por lo tanto podrén
exigtir leche en polvo con grasa vegetd,
leche rehidratada, con grasa vegetd o leche
dedactosada, con grasa vegetd. Por 1o que
debe ser muy clarala especificacion

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidio aceptarla, modificando la redaccion
para quedar como sigue:

“Leche rehidratada

Laque se obtiene mediante la adicion de
agua para uso y consumo humano o
purificada alaleche

en polvo, y estandarizada con grasa butirica
en cuaquiera de sus formas, en las
cantidades suficientes para que cumpla con
las especificaciones descritas en latabla 7.”




correspondiente d tipo de grasa que se
pretendaregular.

Deigua manera, comenta que no queda
claro ladiferencia de la leche recondtituida
y laleche con grasavegetd, en virtud de
gue en ambos casos se elaboran a partir de
ingredientes propiosde lalechey seles
permite contener grasas diferentesala
butirica. En @ caso delaprimera, se
establece un contenido minimo de proteinas
y de caseinalo cual debeser un requisito
para ambos tipos desde  momento en que
la denominacion precisamente deberia
marcar ladiferenciay éstaestribaen "la
recongtitucion o en "d tipo de grasa que
contienen”

El grupo de trabagjo andiz6 & comentario y
decidi6 aceptarlo, modificando laredaccion
de la definicidn de laleche recondtituida, es
decir, se dimind la frase “pudiendo
contener otras grasas comestibles’ por lade
“pudiendo contener grasa vegetd”.

Parad caso dd producto lacteo combinado,
se establece que es & daborado apartir de
Solidos 14cteos y otros ingredientes, dando
gperturad uso de diversos ingredientes de
origen vegeta que podrian ser incluso
proteinade soyay grasavegeta, semprey
cuando € 15% sea de proteina propiade la
leche. De ser  caso deberia acotarse a

"y proteina o grasa vegetd", de otra manera
€l concepto es muy ambiguo.

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que si es posible que
e producto lacteo combinado pueda tener
proteinade soyay grasavegeta, semprey
cuando cumplacon e 15% de proteina
propiadelaleche.

Propone complementar € rango en [atabla
3 “Leches pasteurizada, Utrgpasteurizaday
rehidratada, con sabor”, tercer columna
correpondiente a grasa butirica como: min
6 méax. 28 0 en su defecto eiminar las
referencias de minimo y méximas en todos
los casosy repetir lanotaa pie dd cuadro
delatoleranciaparad caso delagrasaen
cadaunade lastablas.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla

Enlastablas3ala8y 10alal4, s
ropone diminar lareferenciaala NOM-

86- SSA1-1994, ya que e método
establecido en dicha norma determina el
contenido de todos |os componentes
solubles en éter 0 € "extracto etéreo” entre
elo lagrasa, de cuaquier tipo. Por lo tanto,
S enladenomineciony en lalisgade
ingredientes un producto declaraque
contiene grasa butirica, debera comprobarse
en lostérminos que establece laNM X -F-
387-1984, en latabla 2, pero s declaraque
contiene grasa vegetd setendriaque
establecer € método de prueba
correspondiente, no el delaNOM-086.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delalLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que ya se expresaen
los cdculos del método de prueba como se
debe expresar € resultado de la prueba.

Se propone diminar delaTabla3, 4y6en
la especificacion correspondiente a sdlidos
totales provenientes delaleche, la
referenciaala

NOM-116-SSA1-1994 que corresponde a

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla




un método para determinacion de humedad.

Indicaqueen € inciso 8.2.2.2 debe

especificarse a qué tipo de papd filtro se
refiere.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla, indicando que € papel
filtro ahi dudido serefiere a“ Papd filtro de
filtracion lenta con retencion de crigtales
finos'.

Se sugiere adicionar € numera 8.2.6 dela
sgguiente manera

8.2.6 Informe de la prueba.
mg caseinalL

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que € resultado de la
pruebaya se expresaen € inciso 8.2.5, por
lo que se considerd innecesario hacerlo
nuevamente en d informe de la prueba

Comentaqueen d inciso 8.4.4
“Procedimiento”, parad cdculo de solidos
totales seremite alaNOM-116-SSA1-1994
actudmente vigente, lacua nolo

contempla. Dicho caculo se consderd para
el proyecto de revision de estaNOM, cuya
publicacion serd en breve.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd

sobre Metrologiay Normaizacion 'y 33 de
su Reglamento, decidio no aceptarla, en
virtud de

gue los sectores involucrados consideraron
guelaNOM-116-SSA1-1994 s contiene €
procedimiento para determinar los solidos
totales.

Por lo que serefiere d inciso 8.6
“Determinacién de fructuosa, glucosa,
lactosa, maltosay sacarosa en chocolate
con leche. Método de cromatografia
liquida, & sugiere modificar d titulo del
método como " Determinacion de lactosaen
leches, férmulas y productos l&cteos
combinado, por e méodo de
Cromatografia de Liquidos de Alta
Resolucion (HPLC)", dado que las
especificaciones sdlo son para este tipo de
azUcar.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que & nombre
comun del método de prueba es
“Determinacion de fructuosa, glucosa,
lactosa, maltosay sacarosaen leche
condensada azucaraday dedactosada.

M étodo de cromatografia liquida.”

End incisn 8.6.2 “Equipo”’, se sugiere:

Indicar que parad cromatografo de
liquidos se requiere de un detector de
indice de refraccion.

Sudtituir € concepto de "bafio
ultrasdnico” |as opciones de utilizar
"degasificador con Helio o degasificador
por membrand.

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
decidié aceptarla, quedando como inciso
8.6.3 dd documento findl.

Deigud manera end incisn 8.6.4 s
ugiere
a) Solucién patron de lactosade 10 ng/mL.

Secar € esténdar por 12 horasa 60°C en
esifa de vacio. Enfriar. nesar 1a cantidad v

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no




estufa de vecio. Enfriar, pesar la cantidad y
llevar aun volumen apropiado afin de tener
una concentracion find de 10 ny

lactosa/mL.

b) Fase movil.

Mezclar CH3 CN grado cromatografico con
agua filtrada a través de filtros de carb6n en
una proporcion de 80+20. Filtrar através de
membrana de tamafio de poro de 0,45 nmy
degasificar.

aceptarla, en virtud de que la solucion que
Se requiere para ese procedimiento esla
solucion estandar de azdcar 1 g/ml, lacud
se redactd como aparece en € documento
definitivo.

En relacion alaredaccion dd inciso 9.1, se
reiterala propuesta de establecer una
especificacion en laque se sefide quela
marcano podraincluir € término "leche’
en los productos denominados como
"formulaléctea o producto lacteo
combinado”, o € empleo deimégenesu
otros dibujos o disefios relacionadas con
"vacas', 0 en su defecto, acordar con la
autoridad correspondiente los mecanismos
para su regulacion conjunta, con € fin de
evitar orientaciones equivocas 0 engafio d
consumidor.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que, actuamente
existen productos en € mercado cuyas
marcas registradas contienen gréficos,
leyendas 0 imégenes dusivas alaleche,
razon por la cud |os sectores involucrados
acordaron regular € tamafio del nombre de
la denominacion comercid, afin de que d
consumidor distinga con claridad cuando se
trata de una formula léctea o de un producto
|&cteo combinado.

Procuraduria Federal del Consumidor.

Fecha de recepcion: 2002.05.30

Indicaque en laNOM-116- SSA-1994, debe
decir “Método por arena o gasa.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
decidio aceptarla.

Indica que laNMX-F-608-NORMEX -
2002, “ Determinacion de proteinas en
dimentos. Méodos de prueba, cancelaala
NMX-F-068-1980 a partir del 2 de julio del
2002).

El grupo de trabgjo aceptd la propuesta,
redlizéndose lamodificacion sugerida

Asmismo, comenta que es necesario incluir
la

NMX-F-490-1999-NORMEX, para
caracterizacion de acidos grasos.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Manifiesta que en ladenominacion
comercid dela“Leche reconstituida’, debe
decir: leche recongtituida con grasa
(nombre de la grasa empleada).

Laque hasdo obtenida por la diminacion
parcid o tota delagrasapropiadelaleche
pudiendo o no contener otras grasas
comestibles gjustando € producto alas
especificaciones de latabla 7.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en e articulo 64 delaLey
Federal sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que en € mercado se
le conoce Unicamente como leche
recongtituida. Ademés, en la definicion de
dicha denominacion comercid yaseindica
que ésta puede contener gr asa vegetd.

Parala denominacion comercia de “Leche
con grasavegetd” sugiere lasiguiente




redaccion:

Laque hasido obtenida por laiminacidn
parcia o total de lagrasavegeta
comestible, en las cantidades necesarias
paragjustar € producto

alas especificaciones de composicion y
sensoriaes descritas en latabla 8.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que ladefinicion
publicadaen € Diario Oficid reflga mayor
claridad, razén por lacud se decidio
conservar en & documento find.

Enlatabla 1 debe aparecer la denominacion
de leche en polvo con grasa vegeta ademés
de que debe de anexarse tabla de
especificaciones parala misma

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que la denominacion
comercia de esalechees”Lechecongrasa
vegetd”, sin embargo se adiciond latabla
13 de especificaciones paralaleche con
grasa vegeta en polvo o deshidratada con o
snsabor.

Enlo que serefiere a punto crioscopico de
laleche pasteurizaday ultrapasteurizeda de
latabla 2, indica que debe ser:

Punto crioscopico °C (°H) paraleche
entera, parcialmente descremaday
descremada, debe decir “Entre -0,510 (-
0,530) y 0,539 (-0,560).

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

En rdlacion ala eecificacion de las
proteinas propias de laleche delatabla 2
del proyecto de NOM, indica que debe ser
“Proteinas propias de laleche g/L, en la
columna de método de prueba debe decir
(verinciso 8.5).

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla

Propone incluir unanotad pie de latabla 2
con lasiguiente redaccion:

Nota: La leche ultrapasteurizada debe tener
un punto crioscopico de entre-0,501°C (-
0,520°H) y

-0,530°C (-0,550°H).

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 dela Ley
Federa sobre Metrologiay Normalizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los vaores que
gplican a punto crioscdpico son -0,499°C
(-0,520°H) y 0,529°C (-0,550°H), mismos
que aparecen en e documento definitivo.

Manifiesta que en la especificacion de las
proteinas propias de laleche, en latabla 3
del proyecto de NOM, debe decir:
Proteinas propias de la leche g/l paraleche
descremada 25,5 min.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
decidi6 aceptarla

Comenta que en la especificacion de los
solidos totales provenientes de laleche, en

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla, incluyendo unanota d




latabla4,

en la columna de métodos de prueba
menciona

alaNOM-116-SSA1-1994 y se considera
que

debe agregarse € método para
determinacion de azll cares, asi como aclarar
gue deben de restarse |os azlicares para
obtener redlmente |os sdlidos provenientes
delaleche.

pie de latabla 6 con la Sguiente redaccion.
“Para determinar los sdlidos totaes
provenientes de laleche condensada
azucarada, se debe considerar € valor del
azlcar adicionada, € cud seresaal valor
de los Sdlidos totales del producto. Para

la determinacion de azlicares se aplica el
método de prueba descrito en € inciso 8.6.”

Asmismo, lareferenciaa méodo de
prueba de la especificacion de humedad en
laleche en polvo, debe ser laNMX-F-083-
1996y nola

NOM-116-SSA 1.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa

sobre Metrologiay Normaizacion 'y 33 de
su Reglamento, decidié no aceptarla, en
virtud de que los sectores involucrados
decidieron que € método de prueba mas
apropiado para determinar lahumedad es €
procedimiento que se establece
enlaNOM-184-SSA1.

Manifiesta que en la especificacion de
humedad de latabla 11 relativaalaférmula
|&ctea en polvo o deshidratada, debe hacer
referenciaa méodo de prueba contenido
en lanormamexicana NM X-F-083.

El grupo de trabajo analiz6 la propuestay con
fundamento en € articulo 64 delaLey

Federa sobre Metrologiay Normdizaciony
33 de su Reglamento, decidio no aceptarla, en
virtud de que los sectores involucrados
decidieron que d método de prueba mas
gpropiado para determinar lahumedad es
procedimiento que se establece en laNOM-
184-SSA1L

Enrdaciéon a inciso 8.1.2.1 “Reactivos’,
sugiere induir lo sguiente:

8.1.2 Reactivos

Solucién patron de sacarosaa 7%, -
0,407°C (0,422°H), solucion patron de
sacarosa a 10%,

-0,598°C (-0,621°H), solucion patrén de
verificacion

-0,510° C (-0,530°H).

El grupo de trabgjo andliz6 lapropuestay
decidio aceptarla.

Propone adicionar alaredaccion del inciso
8.1.5,

lo sguiente:

Leer ...

S hay duda en dguna lecturarepetir la
determinacion, pudiendo haber una
variacion de

+/- 0,002°H entre una lecturay otra.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados indicaron que latoleranciade
+ 2 que se establecio en € proyecto de
NOM eslacorrecta




Sugiere modificar laredaccion ddl inciso
8.1.6.1, como sigue:

“Cuando € criéscopo hasido calibrado con
soluciones esténdares de sacarosa d 7%, -
0,407°C (-0,422°H) y sacarosa a 10%, -
0,598°C (-0.621°H), para convertir a°C la
lectura se debe aplicar lasiguiente formula:
°C=[0,1915 x [(-L)-0,00047851]]/0,199.
“Nota-...d punto crioscdpico delaleche
frescaes de-0,510°C (-0,530°H) a-
0,536°C (-0560°H) con vaor promedio de-
0,526°C (0,545°H)...valores menores a-
0,510°C (-0,530°H). S d vaor es superior
a

-0,536°C (-0,560°H) se sospechalaadicion
de sales.

Es necesario recalcar que entre unalectura
y otrade unamisma muestrano debe exitir
una diferenciamayor de +/- -0,002°H.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
decidio aceptarla.

Propone modificar laredaccion dd inciso
8.2.4, para quedar como sigue:
8.2.4. Procedimiento

Medir 10 ml de leche en un vaso de
preciptado de 100 ml adicionar 90ml de
aguadedtiladaa40°C a42°Ce
inmediatamente adicionar 1.5 ml de &ido
acetico (1:9), mezclar perfectamente...
Conforme d procedimiento indicado en €
indso

8.5 0 de acuerdo alaNMX-F-608-
NORMEX-2002....

Se deben incluir las indicaciones para
recondtituir laleche en polvo. Se
recomiendainduir:

Para e caso de leche entera 13g en 100 ml,
parad caso de leche descremaday
parciamente descremada pesar 10g en 100
ml y seguir & procedimiento anterior.

El grupo de trabgo andiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Se sugiere modificar laredaccion dd inciso
8.3.1 “Fundamento”, como sigue:

Laacidez s mide con base aunatitulacion
acaimétrica con hidréxido de sodio 0,1 N
utilizando fenalftaleina como indicador, o
ensu caso, utilizando un potencidmetro
paradetectar € pH de 8,3 que corresponde
d fin delatitulacion.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Deigud manera, se sugiere modificar la
redaccion ddl inciso 8.3.5 “ Procedimiento”,




como sigue:

Medir 20 ml de muesira en un matraz
adicionar 40 ml de agualibre de CO,.
Afiadir 2 ml defenolftdeinay titular con
hidroxido de sodio 0,1 N hastala aparicion
de un color rosado persistente, cuando
menos un minuto, empleando como guia de
color unamuestra de control de acetato o
cloruro de rosanilina preparada de la
sguiente manera

Parad caso potenciométrico medir 20 mi
de muestra adicionar 40 ml de agua libre de
CO, y titular con hidroxido de sodio 0,1 N
hasta pH de 8,3.

El grupo de trabgjo andizd lapropuestay
decidi6 aceptarla

En cuanto d numerd 8.5.3, indicaquela
redaccion debe decir:

Acido sulfurico concentrado a 98% (libre
de nitrégeno).

Induir:

Tabletas Kjeldahl comercides.

El grupo de trabgjo andizo la propuestay
decidi6 aceptarla

Enloqueserefiered inciso 854
“Preparacion de lamuestrd’, se sugiere que
diga

Medir 5ml +/- 0,1 ml de lamuestra
Manifiesta que € procedimiento no habla
de lanecesidad de correr un estdndar, por lo
gue se deberade correr alapar delas
muestras glicina como estandar para
determinar € porcentgje de recuperacion.
Esimportante resdtar que parae méodo
micro Kjeldahl las cantidades se reducen
gproximadamente alamitad tanto de
muestra como de reactivos. Ademés|os
tiempos digestion tendrén variaciones de
acuerdo con € tipo de instrumento que se
utilice, por lo cud setendré que vdidar €
método.

El grupo de trabgo andiz6 la propuesta
presentaday los diferentes sectores
decidieron aceptarla.

Asmismo, indicaque laredaccion del
inciso 8.6 “Determinacion de fructuosa,
glucosa, lactosa, maltosay sacarosaen
chocolate con leche. Método de
cromatografialiquida’, debe indicarse que:
El método en términos generdes puede ser
utilizable pero habria que vdidarlo parad
tipo de muestras que se van aemplear.
Sugiere de iguad manera que debera
incorporarse la prueba de perfil de &cidos

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
decidi6 aceptarla, incluyéndose como inciso
8.8 del documento find, e méodo de
prueba sobre la caracterizacion del perfil de
&idosgrasosC-4 a

C-22, gplicando & método de prueba
descrito en lanorma mexicanaNM X-F-




grasos método de prueba NM X-F-490-
NORMEX-1999, paratener un parametro
gue nos permita evaluar posibles
adulteraciones con grasas vegetaks.

490-NORMEX-1999.

TETRA PAK, S. A.deC. V.

Fecha de recepcion: 2002.05.31

Propone modificar laredaccion dela
definicion del inciso 4.9 “ Clarificacion”,
como sgue:

4.9 Clarificacion.

Proceso de separacion centrifuga continua
por & cua s diminan delaleche
impurezas macroscopicas, los grumosy de
maneraparcid os microorganismos,
leucocitos y otras cdlulas, mediante una
centrifugacion.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federal sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados acordaron mantener la
definicion publicada en proyecto de NOM,
por considerarla més apropiada a proceso
que se desea describir.

Sugiereincluir ladefinicion de
microfiltracion, como sgue:
Micrdfiltracion.

Esd procedimiento mediante d cud se
concentran las moléculas suspendidas (por
gjemplo, esporas bacterianas, bacterias,
céulas grasas) y sellevaa cabo por una
membrana de 0,05 a 10 micrones de
porosidad, de tal forma que solo quedan
retenidas |as moléculas suspendidas, 1o cud
selogra con presiones de 10 kPaa 50 kPa
(0,1 kgf/cne a5 kgf/em?)

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y decidio aceptarla, incluyénd ose
la definicidn como inciso 4.50 de
documento findl.

Propone adicionar la definicion de
“Nandfiltracion”, con la siguiente

redaccion:

Nanofiltracion.

Esd procedimiento por € cud se
concentran macromoléculasy grandes
moléculas semejantes ala 6smosisinversa,
pero que sellevaa cabo por una membrana
de 0,8nm a 8nm de porosidad, por lo que se
obtiene una separacion selectivadelos
componentes de bajo peso molecular, 1o
cua selogracon presionesde 2 MPaa5b
MPa (20 kgf/cm? a 50 kgf/cnf).

B grupo detrabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 no
aceptarla, en virtud de que se trata de un

término que no se mangja dentro ddl texto
del documento findl.

Sugiere modificar laredaccion del Inciso
4.24 *Osmosis inversa’, para quedar como
sgue

4.24 Osmosis inversa

Esd procedimiento para concentrar las
soluciones mediante laremocion de aguay
consiste en hacer pasar através de una
membrana semipameable (0,1 a1,0
nandémetros de porosidad), aplicando una
presion hidraulica para contrarrestar la
presion osmatica de liquido (de ahi su
nombre), se opera

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacion

y 33 de su Reglamento, decidid no aceptarla
en formaintegra, Sno que se gusté su
redaccion, quedando como sigue:

“4.53 Osmosisinversa

Sistema de concentracion de liquidos, que
consiste en hacer pasar através de una




apraon&edez 7 MPaalO 3MPa(28
kgf/crf 2105 kgf/em? B)ag o d aguay las
sustancias disteltas de bajo peso molecular
araviesan lamembrana quedando en
solucién concentrada.

membrana semipermeagble (0,1 a1,0
nandémetros de porosidad) aplicando una
presion hidréulica para contrarrestar la
preson osmaticade liquido.

Asmismo, propone adicionar ladefinicion
de“ Separaa 6n de componentes y
particulas’, con la siguiente redaccion:
Retiro delos componentes de laleche, de
microorganismos de esporasy de dgunas
impurezas que s llevaa cabo mediante
diferentes procedimientos, tales como:
darificacion, filtracion, microfiltracion,
ultrafiltracion, nanofiltracion, 6smosis
inversa o procedimientos similares

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que se trata de un
concepto que no se utiliza dentro del texto
delaNOM.

Propone [a definicion parala denominacion
comercia de*“Leche microfiltrada’, como
sgue

Leche microfiltrada de larga duracion.
Leche que se obtiene de lafase de leche
descremada separada, microfiltraday
pasteurizaday posteriormente adicionada o
no de crema ultrapasteurizada. La
pasteurizacion de lafase de leche
descremada tiene como propdsito destruir
todos |os microorganismos residudes. El
uso de empagues y envases asepticos
protegen a producto de reincidenciade
infecciones y reducen d minimo cuaquier
modificacion ya sea fisicoouimicau
(md@tlca. El producto find, 0 seq, la

I comercidmente estéril, cumple con
I2as especificaciones contenidas en latabla

El grupo de trabgjo analizé la propuesta de
redaccion y decidio aceptarla, modificando
Unicamente parte del titulo de dicha
denominacion comercid, quedando como:
“Leche micrdfiltrada Ultra’.

Sociedad Mexicana de Normalizacion, A.C.
(NORMEX)

Fecha de recepcion: 2002.05.31

Indica que en la especificacion de proteinas
propiasdelaleche, enlatabla2 ala 14 de
proyecto de NOM, & método de prueba
de laNMX-F-068-NORMEX -2002,
udituyeala

NMX-F-068-S-1980, apartir del 2 dejulio
de 2002, por lo que debe modificarse la
referencia

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
estuvo

de acuerdo en la nueva codificacion de la
NMX-F-068-NORMEX, sin embargo
decidio no hacer referencia a dicho método
de prueba, toda vez (%ue *ind uyo end
texto degl documento find & método de
prueba parala“ Determinacion de proteinas
por micro Kjeldahl”.

Propone incluir un método ce prueba
analitico parala separacion de proteinas de
lalechey determinacion de la adulteracion,
usando un equipo de eectroforesis capilar.

El grupo de trabgjo andlizo la propuestay
decidio aceptarla, incluyéndose € metodo
de prueba de “ Separacion de las proteinas
de lalechey determinacion dela
adulteracion”.

Subsecretaria de Negociaciones
Comercides Internacionales.

Fecha de recepcion: 2002.05.29
Comentaque en d inciso 6.2 ddl proyecto
de NOM, no se establece la posibilidad de
combinar dos denominaciones parala
elaboracion deun

producto (p.e. leche deslactosada,

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidi6 aceptarla
parcialmente, en virtud de que los sectores




ultrgpasteurizada), en caso de permitirse
dicha combinacion, se

sugiere especificarlo correctamente, ya que
las denominaciones se utilizardn de manera
limitativasin probabilidades de ser
combinada.

involucrados decidieron incluir lastablas 1,
2y 3 sobre clasificacion de la Leche,
férmulalacteay producto lacteo
combinado, en las cuales se permitela
combinacion de laleche como € gemplo
sugerido.

Enlo que serefiered inciso 9.1, comenta
gue las disposi ciones determinadas parecen
aplicar dlo d etiquetado del producto y no
a embage, por lo anterior se aconsga
clarificar cudes son los requisitos
aplicables a embage; en caso contrario se
sugiere diminar d término embalge de esta
seccion.

El grupo de trabgjo andizd la propuestay
decidi6 aceptarla, elimindndose ddl texto
del documento find € inciso relacionado
cond embdge.

Asmismo, comentaqueend literd c) dd
inciso 9.1 del proyecto de NOM, la
denominacion “férmulalécted’ se
encuentra entrecomilladay no asi producto
I&cteo combinado, se recomienda también
entrecomillar d mismo.

El grupo de trabgjo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd

sobre Metrologiay Normalizacion y 33 de
su Reglamento, decidi6 no aceptarla, en
virtud de que @ capitulo de informacién
comercia sereestructurd completamentey
yano hubo necesidad de entrecomiillar la
frase " Producto |acteo combinado”.

Asmismo, en cuanto d tamafio de la
tipografia se sugiere modificar laredaccion
de la guiente manera

C) “..y sutipografia debe ser claramente
visbley legible, que permitadistinguir a
smplevigtaladenominacion
correspondiente, debiendo aparecer en la
misma superficie donde se encuentrala
marcaregistrada del producto...”. Lo
anterior, a efecto de evitar crear un
obstéculo técnico a comercio, en virtud de
gue, internacionamente la marca registrada
Unicamente abarca un tercio del envase.

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federal

sobre Metrologiay Normaizacion 'y 33 de
su Reglamento, decidié no aceptarla, en
virtud de que @ capitulo de informacién
comercia sereestructuré completamentey
se modificd laredaccion.

Manifiesta, que en d capitulo 10 del
proyecto de NOM seindicaque durantela
comercidizacion

del producto se debe mantener una
identificacion claradel mismo, no obstante
no se sefida de manera clarad lugar de
identificacion (p.e. en los anaqueles de los
centros comerciaes o bodegas de
distribucion). Se sugiere efectuar una
redaccion

mésclara

El grupo de trabgjo andliz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de

que d capitulo de informacion comercid se
reestructuré completamente'y yano hubo
necesidad de entrecomillar lafrase
“Producto lacteo combinado”.

Asociacion Naciona de Tiendas de
Autosarvicio y Departamentales, A.C.

LANITA NN




(ANTAD)
Fecha de recepcion: 2002.05.31

Enlo que e refiere ala redaccion del inciso
9.1, sugiere que las etiquetas de los
productos previstosen laNOM, deben
especificar claramente € nombre ddl
producto de que se trate con base en las
denominaciones comercides que prevé la
NOM, por lo tanto se debera establecer que
el tamafio tipogréfico de ladenominacion
comercia en € empague seamayor d dela
marcay que dicha denominacion aparezca
en la parte frontal del producto, con lacua
se permitira que & consumidor diginga
claramente @ producto que esté adquiriendo.

El grupo de trabgjo analizo la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidi6 aceptarla
parcialmente, toda vez que € tamafio
tipogréfico de la denominacion comercia
gue se debe exhibir en d empague dela
férmulalacteay producto lacteo combinado
debe ser de 75% y no mayor alamarca
COMO Se propone.

Propone diminar lareferenciaala NOM-051-
SCFI-1994, en virtud de que laNOM que
Nnos ocupa regula aspectos mas especificos
guelos que contemplala NOM-051.

El grupo de trabgjo anaiz6 la propuestay
decidi6 aceptarla

Propone diminar € capitulo de
clasficacion, en virtud de que d producto y
suinformacion comercid yaestarian
claramente identificados ademas que la
redaccion actud pudierainterpretarse
discreciondmente en & proceso de
verificacion del producto.

El grupo de trabajo andiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que € capitulo de
clagficacion se reestructurd incluyendo las
tablas 1, 2y 3, afin de establecer las
diferentes combinaciones de
denominaciones comercides de laleche,
férmulalacteay producto lacteo
combinado.

Enrdacion d capitulo de evauacion de la
conformidad, propone diminar este punto
envirtud de que d productoy su
informacion comercia yaestarian
claramente identificados ademés que la
redaccion actual pudierainterpretarse
discreciondmente en & proceso de
verificacion del producto.

El grupo de trabgjo andiz6 lapropuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién

y 33 de su Reglamento, decidio no
aceptarla, en virtud de que en dicho capitulo
e incluyeron agunas adlar aciones sobre la
gplicacion de los métodos de pruebay sobre
lacomprobacion de la veracidad del
cumplimiento de los productos con la

NOM.

El Indtituto de Seguridad y Servicio Socid
delos Trabgadores d Servicio dd Estado
(ISSSTE)

Fechaderecepcion: 2002.05.30

Manifiesta que latipografiade la
denominacion debe ser mayor aladela
marcacomercid, con lafinalidad de qued
consumidor find pueda determinar €

El grupo de trabgjo analiz6 la propuestay
con fundamento en € articulo 64 delaLey
Federd sobre Metrologiay Normdizacion
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores




producto de su interés.

involucrados decidieron establecer parala
formulalécteay producto lacteo combinado
un tamarfio de letra de 75% del tamafio dela
marca comercia del producto.

En relacion d capitulo 10
“Comercidizacion”, comentaque la
separacion fisica de los productos l&cteos de
otros de su misma especie 0 Smilares, s2
informa que |as tiendas pertenecientes a
cuaquier cadenacomercid, emplean
edtrategias de mercado ditintas de acuerdo
asus objetivos comercidesy alas
caracteristicas de su mercado objetivo,
motivo por € cud se hace necesariauna
congtante rotacion de los mismos, por lo
que debe permanecer su redaccion.

E grupo de trabgjo analizd la propuestay
con fundamento en d articulo 64 delaLey
Federa sobre Metrologiay Normalizacién
y 33 de su Reglamento, decidié no
aceptarla, en virtud de que los sectores
involucrados decidieron diminar € capitulo
de texto find delaNOM, por considerar
gue setratade una précticadificil de
cumplir, sobre todo en los negocios
pequefios donde no disponen de suficiente
espacio para separar o distinguir los
productos uno ddl otro.

México, D.F., a1l de agosto de 2003. - Director Generd de Normas, Miguel Aguilar

Romo.- Rubrica.



